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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA WCLLE-. i SOCIAL

Cédige; FOR-FS5-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Wersion: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

ecrici]
Fecha Mamo INT 2018043566 - 10/702018 |

Fagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOTALIDAD: SUBDIRECCION PARA LA VEJEZ

SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CUIDADO |

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR FRANCISCOY CLARA

COORDINADOR 0 RESPONSABLE: _HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUQUE OPERADOR: S DE SANTA CLAR
e ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO e 7
o san) | .ﬁ.ﬂ'ﬂﬂ.\l},&' L ‘peso | PEso "f‘“?"_ mmm i ek 4 L XEN AT color | olok | sapom | mseEcTo | acerrAswinan il -
: . NoweR : BRUTO NETO : "1 TEMPOEN iith, 7 £ - DBSERVACIONES
COMIDA . DELAPREPARACION DEL ALIMENTO K ) el : ] e : : ey S
; ) i st Bl i (G i s | o 5 R R B | MR e T
M14 ! L i : s = _"’"_“;‘;2" entre 2y 10| 2y 10 2y | 8 | MO
Leche de vaca, Jescremada, e : vliE .0 ; [=] . ;
SABADO . AGOSTO et wso0 | aae0 | o v | v Yo |9%° 22| B8 18 |8 [8 |
1 % COLADA DE PLATANO Harina de Platanc 3750 8780 / L v o \
ABRIL % QUESO CAMPESING Queso blanco descremado o000 | fooan | o7 e T e \
2023 g PAN BLANCO Pan de Harina de Tigo 5000 5000 v Pl >4 — T
BANAND Banane, maduro, puipa 62900 | 25000 e e £ 2— \
& Kumis Kumis Natural 37500 .375__00 G v 1 1 e _\
o GALLETA INTEGRAL Galleta Integral 7500 | 7500 o = o — \
=] : -
= UVAS Uvas, maduro, pulpa g2500 | 28000 | 7 L " L \
COLOMBINAS DE POLLO AL HORNG | Came de pollo, pechuga con piel 1ge67 | 200 | L v | &7 wyo 4 ﬁ'&‘ 9 zo ?' ?- ;L ?—- e i
LR 3 P I
ARROZ CON FIDEOS Aoz blaneo, crudo il i / v | o G52 110 8 g 8 cﬁ' P \
ARROZ CON FIDEOS Pagia alimenticia enriquecida 1000 1000 / | e > \
g BROCOLI AL GRATIN Broooll, Gruda 1aros | 2800 v v v Lo |90 [31° & 8 | & & P " o
§ BROCOLI AL GRATIN Queso blanco descramado sas0 | easo v b | e \
: o cooon e[ || 7 O VS 2 Pl 2 I S K
2 A ] S
SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ Cuchuco de malz, titurado 2500 | 2800 v v’ | <So |95 |21°| & & (9 E o \
SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ carne ds res, 12500 10000 e \
JUGO DE GUANABANA Guanabana, pulpa w01 | 11250 v e o — \
Leche de vaca, descremada, s o [
m SORBETE DE FRESA s arsoa | ;;@ I I~ o | £—1 . \.
(i) SORBETE DE FRESA Fresa, maduro, fruto entero 26316 | 26000 | \
= GALLETA DE QUESO Gallsta de queso 7500 | 7500 e ] i e “
: - [ o
CARNE BISTECK EN SALSA Carme de temera, magra 22500 | 22800 | o o | “yo |9 q 15 g & & 3 “— \
VERDURAS CHINAS (REPOLLO, ) ] 5 _ o L‘
CALABACIN, ZANAHORIA Y APIO) Repollo, hojas frescas Ta s v | v V s |90 |7e° .? oo 42 ; L |
VERDURAS CHINAS (REPOLLO, : : p
CALABACIN, ZANAHORIA ¥ APIO) Raabacl, i ESCAIE Gidn e - | ard & \ i
< VERDURAS CHINAS (REPOLLO, " sdnn ]
g CALABAGIN, ZANAHORIA Y APIO) Zanzhara, ciuda st aehn | v | i i!,.
42 v 2 4. 7
8 ARROZ CON AJONJOLI Arroz blanco, rudo nzso | t12s0 | v Vv Lo g 1.2 F | 7 F | — \
ARROZ CON AJONJOLT Ajonjoli 1060 1000 o \
| PAPA GUISADA Papa pastusa, sin ¢ascara, crida weas | 12800 | V| 2< |g° 72 = 5 218 - \
AGUADEPANELA CON NARANJA Maranja, jugo natural, pulpa 16887 5000 - ‘/' £ / 7 \
AGUADEPANELA CON NARANJA Miel de abejas 2500 2500 | \
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PROCESO P‘RESTACICI—N DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCFAL

Cédgs FOR-PSS-243

PROC 0 OPERACION ENTREGA DE APOYDS AL IS EN LOS IS SOCIALES Warsign: 1
B BOaOTA D PR AT PR ARAGION D ALIMERTOS Fecha: Mema INT 2018043568 - 10/1072018
G ATE T LA, DD 1 T E LI PGSR SEAIAL Pagine: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBDIRECCION PARA LA VEJEZ SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CLIDADD UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR FRANCISCO Y CLARA
COORDINADOR © RESPONSABLE: OPERADOR:, MCISCANAS DE SAN
3 i, i B e ALIMENTO EN PROCESO . COCCION ALIMENTO TERMINADO
FEcHA | SRy ; o : R g - A 5 S o :
{ddimm/ aasa) ; g R | PEso | PESO IAVALD i socoen TEMPERATURA | coinm | OLOR | SABOR | ASPECTO |  acestamumso ; :
TIEMPO DE NOMBRE B _ NOMBRE grUTo | NETQ. : ! il | ALIMENTO TERMIADO | = T ; ; i OBSERVACIONES
COMIDA DE LA PREPARACH DEL ALIMENTO G | larao 1%k : o - A : L i
: L St MR sl Sl NG Bl e wictL | pman | BYNR 0 Evaice  |Evle atie er el
M 15 e o : i g s |2V laveay ol 2yt | o2ym0 | ® N,
: Teche de vaca, descremagn, o -
DOMINGO COLADA DE AVENA pbragloion 45000 45000 b/ as Up lge 4 L "L 7, ?. ]
=]
2 é COLADA DE AVENA Avena en Holuelas 5000 5000 e & | L " \
ABRIL = HUEVOS PERICOS Huewvo de galling 15000 Vs | e s ?ﬂo ? i ‘q‘ o’ ’}— i}— P \
w
2023 w MOGOLLA INTEGRAL Pan 7500 e e L 21 \\
FRESA PICADA Fresa madura, frulo entero 26316 e I / e P \
» CAFE CAPUCCING Calé, descafeinado 1250 i | 2o 1952141071 8 | 8 <3 8 — \
Leche de vaca, descremada, % " 3 -
¢ CAFE CAPLCCING L T e | e v v 1 t |
2 TOSTADA Tostada sos0 | 5000 v i e o \
MANGO PICADA Mango maduro, pulpa soo0 | 25000 / v ‘./ 7 \
MUSLOE DE POLLO EN SALSA L > Bl <o |- ?
SEIOLA Came de pollo, magra 25000 25000 rd [// o (_,Lﬂ ‘?0 ? A 4 4— ? ;, — \
ARROZ AL PEREJIL Arroz blanca, cruda v2s0 | 11250 / v | e I _? |8 S & 5 s '\
ARROZ AL PEREJIL Pereji 33 750 LT |
o) ENSALADA GAMPESINA Tomate chonto, pulpa, escaldado 8375 w00 | 1 v’ T -—
g ENSALADA CAMPESINA |echuga, hojas frescas 8081 w000 | g v 7 ——t
= ENSALADA CAMPESINA Maiz liemo 2500 2500 sl Vel 1 ]
~ SANCOCHO Platano Harton Verde 2780 | oooo | 7 v | <o (9 [717° |8 | 8 8 | 8 |
SANCOCHD Yuca, blaca, sin cascara 2750 10000 | j &b e e ‘
SANCOCHO Came de res. magra 750 STB0 e
NARANJADA Naranja, zuma 12800 7500 i r Vv . P
Leche de vaca, descremada, i
@ SORBETE DE CURUBA D 37500 a1s00 | o v | —
g SORBETE DE CURUBA Curuba, madurs, puipa 22500 | 19280 7 T y LT
o CROISSAN Croissan 5000 5000 > " o et
CARNE DE CERDO GOULASH Came de cerdo, pulpa 33333 25000 | 17 | & v | [ f[d’ 7 zo 8 8 8 8 —
ESPINACA CON GUISO Espinacas, hojas, cruda 5682 5000 | 4 v Ve 7c° 12:° + } ?l T — \
ESPINAGA CON GUISO Tomate chonto, pulps, escaldado 250 | 2500 v e P \
EBPINACA CON GUISO Hueve de gaflina 11111 . 10000 o e / e—T \
é ARROZ ATOMATADO Arroz blance, crudo 11260 1260 - v | B [T ? 722 % 7+ F B4 e \
8 ARROZ ATOMATADO Tomate chonto, pulpa, escaldado 2041 2500 | | 2a (=l —7T _\
ARRACACHA AL VAPOR Anacacha, tubdrculo warso | 1s000 | 27 v | s 927 /221 &2 i} E | & | \
Leche de vaca, descremada, G =) E 4 B
TE EN LEGHE CON PERA s dao00 | - 480 v | 2o |2 [Fr° + :;— :7—- £
TE EN LECHE CON PERA Té, hojas 2500 | 280 e
TE EN LECHE CON PERA Pera, fruta madura, as00 | 2500 o v v e
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NOMERES Y APELLIDOS :

‘TIPC DE DOCUMENTO: C.C.
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TIPO DE DOCUMENTO: C.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION Sl Codigo FORPSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYDS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Varsim 4
A A ) FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Rt Wit LT 0N0B0E - 1D 0R
B L Tafiin Dl i L1cs aiols F'sglna'1ﬂe|
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBDIRECCION PARA LA VEJEZ SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADG UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR FRANCISCO Y CLARA
COORDINADOR O RESPONSABLE: _HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUGUE OPERADOR: HERMANAS F
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO R
. FECHA : il A e T 7 i 7
i FL o 3 TEMPERATURA i ! ¥ i i
{ddimm!  aaaa) OE NOWBRE  NOMBRE Bo oERR NE,l*rg e DESINEERCION, | 1< co0HIN ALIMENTO COLOR oLoRr BABOR | ASPECTO ACERTARILIDAD S -
I_WO . NOMBRE : sk - — S TERMINADO ; e ! OBSERVACIONES
COMIDA. DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO | taramastiitro | * siunidad) AT "] meweoEn (1.0
Mm16 e - g WM s iwl aiw]l e b ] T o | e fevases | e
e b : S : A 2y10 | 2y v 10 St NO
: Teche ds vaca, dascremada, i . : ; THE Q . .
LUNES CHOCOLATE EN LECHE = 45000 - v V| v Lo e []Ae] 8 ] & 5 |
3 2 CHOCOLATE EN LECHE Chocolate, con azdcar 2000 iR v g "4 e
CALDO DE PAPA CON e : . P (=) = T
ABRIL 2 b Tilapia, filete, cruda 18750 . v b qu 9o '?‘L ’4, ? ’-} -}» | |
2023 5 MLEX;SSC:;ZA CON Papa pastusa, sin cdscara, cruda 21875 . l/ v L £ \_
£ ENVUELTO Envuelto de maiz 7500 L v v v - \
PAPAYA Papaya, maduro, pulpa 15714 25000 | | P P L ".l
@ SORBETE DE MARACUYA Maracuyé, maduro, pulpa 37500 11250 v | i >4 T \
= Leche de vaca, descremada, i z - 1
] SORBETE DE MARACUYA . 37500 7500 b vl i
o vastourzada o Wl _ _ \
z GALLETA DE MAIZ Galleta cracker de sal 7500 7300 v Vv | o \
GOULASH DE CARNE DE RES Came de res, magra 25000 28000 | o | s |99 E & & & 1 1-l
ARROZ AL PIMENTON Aroz blanco, crudo 11250 vas0 | 7 i7" F e “So &L 131° F == 4« 1 T ".L
ARROZ AL PIMENTON Pimentén roja 2041 mw | | v | v ol \
. =2 L =
g COLIFLOR AL GRATIN Colifior, crisdo 18000 w00 | v v Yo |95 117 F A - - | e \
g COLIFLOR AL GRATIN Queso descremado 2094 5000 |/ | — \
= PAPA CRIOLLA DORADA « | Papa criolla, con céscara, cruda 12500 | zs00 | v | '5 < Cioo 1= q' = ot w \,,
SOPA DE CONCHITAS Pasta alimenticia enriquecida 2500 2500 ,/ g | £ ue |98 7.9 4 4- j, ?._ £ \\
" SOPA DE CONCHITAS Carne de res, magra 750 750 ,,/J | v £ \
o 1 : i
JUGO DE Uva Uva isabella, madurs, pulpa 12500 14250 / v’ L1 o \
AGUA DE PANELA CON : # X o = ; ;
QUESO CAMPESING kg 4000 g v il Kol Yo |2 ? t & & 8 & < \
AGUA DE PANELA CON . 1 : - = 1
g QUESG GAMPESING _ Queso campesing 10000 10000 |/ i & 2 = \
] PAN TAJADO INTEGRAL Pan integral 8000 6000 7 v £~ il \ !
PATILLA PICADA Patilla, madure, pulpa 14706 w00 | T o P S PR ’&\
PECHUGA EN SALSA - R f o < ; r
CHAMPINONES Cars 48 plo. agl o 20 |~ V| & ys lgel31 8 | & 8 |8 |—
PECHUGA EN SALSA i
CHAMPINONES Champifién, crude 7500 7500 l./ | e L \
TORTA DE ZANAHORIA Zanahoria, cruda 14708 2500 | L7 V|V LS |9 Slu® 4- j ?_ 1, b | \
< —
o TORTA DE ZANAHORIA Huevo de galling 813 750 I V|t " )\
o : oy s e 2 )
§ ARROZ CON FIDEOS ¥ PAPA Aoz blanco, crudo o | owzme | - U Yo |17l F F + A S \
ARROZ CON FIDECS ¥ PAPA | Papa pastusa, sin cascara, cruda | 12500 w000 | 7] o | L i l [ £t \
ARROZ CON FIDEQS Y PAPA Pasta alimenticia enriquecida 1000 : moo / | ] = \
AROM. DE HIEREAS droE - ZiE J =
NATURALES CON MORA Fanein ki 00 s ‘b(:) 7o g 8 8 8 8 il
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: :
NOMBRES Y APELLIDOS : ILENA TANGARIF

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: N* 24731192 CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA__FIRMA: SGL A é' Y& /(—CU)J? Py Ff—
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OF BOGOTA D-C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION

L

Cédige: FOR-P55-243

~ PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Versidn: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Meme INT 2018043566 - 10M10/2018

SECRE TARIA DE INTECRACION SOCIAL Pégina: 1 da 1
SUBDIRECCION LOCAL | LOCALIDAD: SUBDIRECCION PARA LA VEJEZ SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR FRANCISCO Y CLARA
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUQUE OPERADOR; ERMA ANCISCANAS. [
; ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO Al
(ddimm( aaaa) | : S = " PESO : e .aw. il *’N\nm R 5 ALIMENTO COLOR OLOR ‘SABOR ABPECTO ACEPTABILIDAD St L
TIEMPO DE i NOMBRE : NOMBRE BRUTO PESO NETO! i TERMINADD 2 ' OBSERVAGIONES
COMIDA | DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO {gramos) | (@ramos) . TEMORN B i it e
S ' i - AE Eod g e BT i T
; ; No MICIAL | FINAL [Evalie e : 7
" 37 Sl e iR : w b o Foagmw ] o2yio i o "ow.
L:acha. de va&;. das;:(sm;aa ; 3 ; . 2 o a = .
MARTES COLADA DE FECULA DE MAIZ ehériapin e P v “w |9 el E | 8 8 A s \
4 o COLADA DE FEGULA DE MAIZ Fécula de Maiz 4500 as00 v | e \
o ;
EMPAREDADO DE QUESD ¥ : . %] = 7]
ABRIL E Queso blanco 10000 10000 v v | e 20 |ef |7 + | A ;l- + [ \
2023 @ EMPARED?E%’;‘ M Jamén, tajada 6000 5000 f X i | L] \
o PAN TAJADO Pan de harina de trigo integral 12000 120@0': . P | o2 2~ \
MANDARINA Mandarina , fruta madura we | oasoo0 | o7 wa T e \
BATIDO GUANABANA CON . : L B
b AVENA EN HOJUELAS ¥ MIEL Cusniban, pulpa s it il il “ = X
> BATIDO GUANABANA CON Leche de vaca, descremada, 3 7 - )
W | AVENA EN HOJUELAS Y MIEL pasteurizada sseo | amsoe | L7 v & el \
z BATIDO GUANABANA CON . : ! \
AVENA EN HOJUELAS Y MIEL AeieeN Hojidias so00 5000 v e - il
POLLO A LAS FINAS HIERBAS | Carne de pollo, pechuga con piel | 33333 | 25000 | (/" v |7 e a4y A 79 7 7 | \
Ty [#] - ol
ARROZ ATOMATADO Arroz blanco, orudo 11250 fe | i | v 1o |90 |1 & (9 & (8 d== \
ARROZ ATOMATADO Tomale chonto, pulpa, escaldade 2500 2500 174 | £—1 \
VERDURA ORIENTAL Repollo, hojas frescas ss7 | oamo | e Yo las 1P| E 18 | & |& W \
VERDURA ORIENTAL Champifién, crudo 3750 arso Vv | v L \
g VERDURA ORIENTAL Zanahoria, cruda 4412 e v g l | [ T \
w PLATAND CON QUESO Y ] = o | 5 ? E \
| i EOCADILLO Platano hartén, madure, cruda 20833 12500 (/ | L{a ?Q ,?- T r.f ? C( £
i MTAgg;%TLEgESO ¥ Queso doble crema 2500 2500 e 5\
=
FLATAND CON QUESO Y ; i \
BOCADILLO Bocadillo 1250 1250 £
SOPA DE AVENA Avena en hojuelas 2500 2500 il v | g3 |9 |4 7" ?— 1 .',L 7‘— — l
i 1
SOPA DE AVENA Carne de res, magra 12500 10000 rd V| e \
SOPA DE AVENA Carne de res, magra 750 750 e
JUGO DE LULO Lulo, meduro, pulpa 18750 11250 o s — —
: B - [
@ ARROZ CON LECHE Arroz blanco 5000 L | Lo |90 |72 F 4— F 2 ol
Q ARROZ CON LECHE A ot o 25000 wooe | L7 v | L~ 1 .
o MELON PIGADO Melén, maduro, pulpa 62500 o0 | ol I it e \
CARNE DE RES GUISADA Came de res, magra 22500 22500 / N s |G o 41_"—’ ? 8 & 8 il \
A : i i
GUATILA EN SALSA Guatila, fruto 15625 12500 v v | He |gf Fie F ! 4._ j. —t \
@ GUATILA EN SALSA Eagees R, X 0B 8750 arsn £— \
s : - - -
H ARROZ BLANCO Arroz blance, crudo wme | v | o v v e |92 7] # + + + | |
8 PALITOS DE YUCA Yuca, cruda 488 750 v v | qo |75 | Fre| & 5 S 18 |— \
9 Leche de vaca, descremada, Sa i T
TETERO CON PAPAYUELA Gass atings 32500 as00 | 7 | b b < C?Cj 7 5‘ 5 8 Vel \
TETERO CON PAPAYUELA Papayuela, fruta 125 s [~

RESPONSABLE DEL DI_JGENGMMIENTD.'

NOMBRES Y APELLIDOS : __SANDRA MILENA TANGARIFE

TIPO DE DOCUMENTO: C.C.

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: N* 24731192

CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA__FIRMA: g@é‘ ka ﬁgffﬂ t
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cadigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Varsisn: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha, Memo INT 2018043588 - 1010/2018

Paging. 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBDIRECCION PARA LA VEJEZ SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR FRANCISCOY CLARA
COORDINADOR O RESPONSABLE: __HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUQUE
| ; _ ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADG
FECHA i i ; i i . ! ; : S
I : : : ; LAVADD DESINFECTION | cOCCION TEMPERATURA : s ezl e g
ddimmi 5 : ; o i 1 : : i /
{ . e . NOMBRE -NOMBRE ;f:.l-.ﬂo- " | PESO NETO A i f:un:iﬁﬁngo coior : OLOR SABOR (ASPECTO | acerTasiman | Pl
COMIDA  DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (aramosy | {ovsmos) _ TIEMPO £N . i MEpoAY
i ; stk o R Bt B i WICIAL | FiNAL  |Evalie entre|Evalde 2 entrad] : '
M18 Ak R g 2410 2y PRI Y S Sl s
MIERCOLES AGUADEPANELA CON LEGHE Panela 4000 000 v v | Lo | G "i 1°l 8 &) & 5
5 o |AcuaDEPANELscON ek | oMo o .‘”‘“"‘“i e 32500 o | L v | v o
= Lache de vaca, descremada, i - [+
ABRIL 5 | crancuaconhuevo . w0 | mw | o P go la"1 8 | &8 | 8 | 8 |~ \
2023 g CHANGUA CON HUEVG Huevo de gallina 15000 0 | | o — \
PAN HOJALDRADO pan de harina de trigo 10000 10000 o v e e \
GRANADILLA Granadilla, maduro, pulpa 35714 25000 | L & | \
ENSALAD?QS;;ST ASCON | mainans comin, masuro, pulpa 5357 ars0 { . v L] T I'I\
2 1
g ENGALADA DE FRUTAB SO P e w0 |y 1 P £
ENSALADA T
2 e S ooN Mango, maduro, puipa 7500 s |7 ' v o
N NS D'.':S'_SJES CoN Yagurt entero, can dulce 12500 tﬂc}'c_r_ o el e il i ) | J_/ _',______ .
3 S : 2 7 : o = - . T & 1 : |
ALBONDIGAS Huevo de gallina 556 500 o v |V o 5 C?u ,/1‘ v 49 3 8 8 & )
ALBONDIGAS Carme de res, molida 25000 00 | [ " 7 L .
e & - = 1
| SPAGUETTIS Pasta alimenticia enriquecida 12500 12500 / a4 u for) ?Oo -; d'} 8 5’ g 69’ e \
ENSALADA ROJA CON S 2., 0 : \
g Y CILANTRO LIMGN Remolacha, sin cascara, cruda 5625 4500 ',/ ]/ / % < ﬁ:;) o 5) 8 9 8 ]
] g e uitrs Zanahoria, cruda 5204 a0 | [~ Zand & \
= TAJADQADDEU;L;TANO Platans hartén, maduro, crudo 20833 12500 / i/ 4 1{5 ‘75 ?&u 4' 4 ‘l_ 4 ¥ I.
SOPA DE CUCHUCO CEBADA Cuchuco de Cebada 12500 10000 | / v | e =& QQ‘.J } &‘7 4 q' 4 1 g \
SOPA DE CUCHUCO CEBADA Came de res, magra 6250 ; ason_" / i:/ & =
JUGD DE CURUBA Curuba, maduro, pulpa 22500 11250 . U/ L/ 17 i i
COLADA DE AVENA CON Leche de vaca, descremada, . b |
GUAYABA teurizad rson i l// ard 13:\., G 4 L 8 9 8 8 ' | 4
@ EOLAQZ BE YA.-\VBEANA CON Avena, entera 3000 3000 / | | i | & \
- ; 1
3 N Guayaba, maduro, pulpa 10000 0 | ] v 1 o |
. s 1
TORTA DE HARINA Torta, con harina de trigo 7500 7500 i e 2+ 7 ‘ll
FILETE DE PESCADO EN . T : = 3 N
SALSA CRIOLLA, F Tilapia, filste, cruda 34375 z?sno . / V/ / fb s ?0 ; L‘-J 4 + :)L_ J, P l'.[
e - = ; )
CALABAZA GUISADA Calabaza, sin céscara, cruda 17647 5000 | g v HUO |95 ? w| & s 8 8 — \
=5 : -
é ARROZ AL CILANTRO Arroz blanca, 10000 Lo v Vo |95 #FLT| F g i - vy \
] 8 PAPA DORADA Papa pastusa, sin céscara, cruda 12500 10000 [/ l/ L L{ Cj' ?ff ? &C) 8 g 5 a £ \
AGUADEPANELA CON LIMON Limén, pulpa 5000 2500 I 174 ] i “._
AGUADEPANELA CON LIMON Pansla 3000 3000 v v |V Lo |97 ? = Cf ? q q r \
] RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS : __SANDRA MILENA TﬁﬂEﬁRng

TIPQ DE DOCUMENTO: C.C.

T
N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: N° 24731182 CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA__FIRMA: ; 23 A A raq
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codige: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Versidn 1

frmr gy b R AR e A GA Fechs: Morma INT 2018043586 - 101012018
SECAETARIA DE INTEGRACION BOSCAL Pégina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL | LOGALIDAD: SUBDIRECCION PARA LA VEJEZ SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR FRANGISCO Y CLARA
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUQUE OPERADOR: [ITUTO HERMANAS FRANCISCANAS
n.-:cm' e : " | ALIMENTO EN PROCESO ALIMENTO TERMINADO
IW MI. TEMPODE|  NOMBRE NOMBRE - ;Fua% PESONETO. e : : i COLOR OLOR -rmqﬁ_ ; m:cfa ACEPTABILIDAD R A
- COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (aramosy | (Orames) | o : - S - s DR S et
e : i 5 s | N | @ | W0 | B | Ho |Evaide entre| Evaice valieentrez| | i
M19 e Sl G e % 2yt | 2y 2l Sl e
Leche de vaca, descremada, i ;
JUEVES TE EN LECHE B e 45000 . v v v 8 |8 g 8 T \
[ o TE EN LECHE Té, hojas 2500 o s v | o
e _ 2
=2 o | - }
ABRIL 2 CALDO DE PAPA CON CARNE Carme de res, magra 15000 | v v | 7 <0 19,111 3 F 4, 2 \
2023 um-; CALDO DE PAPA CON CARNE | Papa pastusa, sin cascara, cruda 21875 B / I v | \
g MOGOLLA Mogalla 7500 ; v V- i i \
PERA COCIDA Pera, maduro, pulpa 29412 s v v cl g |g” U o ;?, f]— q— ?— ] i
Lache de vaca, descremada, | 4 i (= y
" CAFE CON LECHE BVCh Sen a7500 v v | Lo |ef I 8 g 3 S e l
E CAFE CON LECHE Café, descalsinado 1250 g r v | I i ‘L
g ALMOJABANA Almajdbana, bogotana 10000 10000 " v I~ = X
UVAS Uva isabella, maduro, pulpa 21778 000 | 7 (v | L \
PECHUGA EN SALSA 2 ; " X = : = 1
MOETAZA Carne de polio, pechuga 31250 vt WU s —e | g L ) =] e 8’ — |
ARROZ CON AJONJOLI Arraz blanco, crudo 11250 nz0 | 7 v v us 198 |79 # 7 ¥ F e ‘E
COHOMBRO, TOMATE, Zanahoris, cruda 12500 700 / v g L
AY:) 4 ¥
cdHOMERo, TéMATE, " Pepine Cohombro, fresco 5835 5200 - ' ‘// / 2l &7
o VINACGEE LA
" | - [=] (=]
PAPA Cl P ; - :
m.._ E A CRIOLLA GUISADA apa criolla, con cascara, cruda | 12500 vmc.r e Va4 25 |92 ?'L L g v ? 1 \
= CREMA DE VERDURAS Arveja verde, cruda 6250 »m | P v | S leLl2] 8 g | & = P |
< CREMA DE VERDURAS Habichuela, cruda 2178 2500 v 7 i \
CREMA DE VERDURAS Zanahoria, cruda 2041 2500 T v | o»T T “
Ahuyama C. maxima, in cascara, e - 1
CREMA DE VERDURAS sruda 3848 2500 i V| i \
CREM#, DE VERDURAS Carme de res, magra 750 m0 | 7 i | — \
LIMONADA CON AZUCAR Limén, pulpa 15000 7500 el v | e \_
@ SORBETE DE GUANABANA Guandbana, puipa- 18071 11250 / ‘a8 T gl \
@ _ )
[} Leche de vaca, descremada, 3 = -
5 SORBETE DE GUANABANA natuisizan 37500 37500 s v r g &
PONQUE TAJADO Mantecada 7500 7500 v L I~ T ‘\
CARNE DE CERDO MECHADA Carne de cerdo, lamo 22500 oS00 v L v (& {’UU ; i 1 4— } ,7- — \
ARROZ CON ESPINACA Arroz blanco, crudo 11250 mase | Vs L |7 |F <1 & & & e \
! ARROZ CON ESPINACA Espinaca, cruda ster | s |, e L~ £ \
H - - il
g PLATANO MELAD Plétano hartén, maduro, crudo 20833 12500 | v | 1S | 9” 71¢ * -f* + _z — \
) : . v o |4 .C -
NATURALES CON LIMON Y Aromaticas 250 20 e i V% to |9 ,F 2 8 8 5 & L — \
NATURALES CON LIMON ¥ Panela 3060 3000 1 \
RAMEL A
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cadigo; FOR-PS3-243

Versién: 1

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Meme INT 2012043588 - 10102018

BECHE TARIA DE (MY EGRAGION SOGIAL Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOGALIDAD: SUBDIRECCION PARA LA VEJEZ SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CUIDADO _ UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR_FRANCISCO Y GLARA
|COORDINADOR © RESPONSABLE: __HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUQUE OPERADOR: ___INST| HERMANAS FRANC! DE_SANTA CLARA
; it : A ALIMENTO EN ‘P-EOCESO | cocciong ALIMENTO TERMINADO:
Wd;':m‘“‘““m ) § S _ mb Al I | cesmreccmn | coccien TEPERATURA o al..m e it m.m-rmm o SRR i
TIEMPO DE ~ NOMBRE NOMBRE .| PEsoneTO BT T SRR L TEANINADD i ; o8BS NES
COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO --Igwm'“"’) {gramos) i) e TEHPOEN | : e [DESERVAGIONE S
M 20 . : ol i b = i i s B i 'Ehlh'? i _:M_w 2 '1:‘ o ;'::im‘z o No
L o . 1ok - ] ] vy yo | 2y e
COLADA DE HARINA OE Teche de vacs, descremada, 15600 i ’ o | o
VIERNES PLATAND pasteurizada i i / / ‘/ 4}59 C(O :}‘)__ 5 5) 8 8 il
7 o mmnﬁ:’z‘grm bE Harina de platano 2750 arsn [/ v / B
= e
HUEVOS REVUELTOS CON : i o o \
5 i 5
ABRIL : AME Huevo de gallina 15000 13501‘.‘ : / v ‘/’ L_{ 5 ?0 h q’ 4‘ 4' 4‘ |
2023 3 HUEVOS ﬁvm%ﬂ'ms CON Sambn, tajada e 10000 o v [V P \
= PAN DE MAIZ Pan 7500 7500 | " e ] \
PATILLA PICADA Pera, maduro, pulpa 62500 25000 V " e \
- MILO EN LECHE Chacolate, con azicar 200 | 20 v’ v [/ Lo |98 ,] HIENE: F F |1 |
S MILO EN LECHE Leche dz:“a- descremada, stso0 | oamon | v [ e \
& : : - :
g MOGOLLA INTEGRAL Mogolla integral 7500 7500 (// v 2] T \
GRANADILLA Granadilia, madura, pulpa 333133 10050' j,/ \/ / V’ \
. = - -
CARNE DE CERDO GUISADA Carne de cerdo, lomo 25000 | 2500 | o v | & us g |- 8 | 8 8 | &8 & \
ARROZ CON ZANAHORIA Arroz bianco, crudo M0 | owes | v | 20 |qrl72°| T 7 7 I e \
ARROZ CON ZANAHORIA Zanahoria, cruda 2041 o | 7 “ | | \
ENS. AGUACATE, CEBOLLA, vu00
= ﬁ TOMATE, CILANTRO Apuacale, nido 120 i W v L el \
ul ENS. AGUACATE, CEBOLLA, 3
g TOMATE CILIANTRO Tomate, pulpa 6250 5000 v v i . \
2 PAPA AL VAPOR Papa pasiusa, sin cdscara, cruda | 15625 12500 | 17 v | yolaqo |l F + + p S
CAZUELA DE LENTEJAS Lentea 8750 a5 | v <se (qf 4P 8 G 12 8 [«
CAZUELA DE LENTEJAS Carme de ras, magra 750 750 Ve | >
JUGO DE PIRA Pifia, maduro, pulpa 20455 ; 1.'.1250 (Pl > e £
o SORBETE DE MANGO e 37500 7300 s e — e
u
g SORBETE DE MANGO Mango, maduro, pulpa 22500 111250 L] L > el
o ROSCON Roscén, con bocadille 10000 10000 " Vo 1 ) &
CARNE DE RES AL CILANTRO Carne de res, magra 22500 22500 ,(/ P us %f‘j .7 1¥ 5’ 8 [=] éj = \
POTECA DE AHUYAMA CON | Ahuyama C. méaxima, sin cé T o :
| ARVEJA VERDE FRESCA cruda it w0 | v v o l|r|fZ 7 g 7 4 L \
POTECA DE AHLIYAMA CON : 5 : ! e
< ARVEJA VERDE FRESCA Arvala vemls; s 5260 ;2 v V7 \
POTECA DE AHUYAMA CON | Lache de vaca, descramada, — \
g ARVEJA VERDE FRESCA pasteurizada e e ¥ e
3 SPAGUETTIS Pasta alimenticia snriquecida 12500 | 12600 v Vv w A8 |8 |8 |8 e \
— TORTA DE BANANG Banano, maduro, crudo 20833 12500 v v | < |9 b = '7' ;L }‘ .%_“ 2 \
TORTA DE PLATANO Huevo de galiina 833 7500 | L7 e Z— \
AROM DE HIERBAS NAT CON i o|12 -q, :'L } } —
MARACUYA Y CANELA Panela 2000 o0 r'd v 4 > |¥6 ‘7 T
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PROCESD PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version 1
AL CTALEHA, MAY G Fecha: Memo INT 20180435688 - 10M10/2018
DE BOGOTA O FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SIE AR VAR D i T RATIC B Pégina: 1da
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD; SUBDIRECCION PARA LAVEJEZ SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CUIDADO _ UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR FRANCISCO Y CLARA
COORDINADOR O RESPONSABLE: __HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUQUE OPERADOR: [0 HERMANAS FRANCISCANAS DI
j : ‘ ALIMENTO EN PROCESO. COCCION| ____ALIMENTO TERMINADO L
S HlEe LAVADD DESINFECCION - COCCION TEMPERATURA Lty 4 3 ¥ S i
{ddimm/  aaea) i [l ! i i ‘PESO ! -' i . ] | e e - ALIMENTO COLOR OoLoR | sABOR | ASPECTO |  acePTARLIDAD R ;
] TEWOUEL. | DONERE S NOMBRE. gruto | PESONETO — e TERMINADO el bkt sl | OBSERVACIONES
: COMIDA - DELAPREPARACION DEL ALIMENTO (gramos) | {grAmos) 7 ; TIEWMPOEN | et i o : "
i ' : e e No | s e oL | mar [Evaide entro| Evaite antre|Evai Evade atre 2] | e ;
m21 : o o : St b e | agw | o2y aym | oy i,
: e 2 = : ! i S
SABADO CAFE CON LECHE S Nl o 45000 45000 v |7 b0 qo’ |4 LY & g )2 8 P \
8 % CAFE CON LECHE Café, descafeinado 1250 1250 e v P \
ABRIL % QUESO BLANCO Queso campesin 10900 mooe | o v PP e \
7] - -
2023 i PANROLLO Pan harina de trigo 7500 7500 P v e \
BANANG Banang, madura, pulpa 33333 10000 4 g 1 ~ e \
COLADA DE AVENA CON Leche de vaca, descremada, A [ o
@ M . 37500 arson | ” v | o i 15 |95 117 F + 4 9- et} \
i Fﬂa\gﬁ\fm GON Avena en hojuslas 5000 5000 i 748 ] \
s -
GALLETA CRAGRER 5 =
H3 ;
INTEGRAL Galleta, cracker 4000 = v L~ . e \
: e |4 o :
ﬁt:ARNEDERES EN SALSA Carne de res, magra 25000 00 [,/ 1/ / s Ge> 4’24 9 8 g 6 £ &1
~ A B 4 ’.-" o : » - —
__ ARROZ BLANCO Arroz blanca, crudo 11250 14250 / vV | r Lo |95 £ ;L :L- ,,L :L il \
E LOCIDG BOVAGENGE! Chuguas, vegetal fresco 15500 13000 . V/ / / ﬁ o C{rp" :} t' 67 6 8 8 T -\
i cog ul! Im; !EO! 2 YA:cEENIQcBE: Cubios, vegetal fresco 15500 oo | | —1 ‘I\
= PAPA CRIOLLA DORADA | Papa criolla, con eascara, cruda | 12500 2o | 1] V| & 2s | 9% 4 & =1 Cf g e \
= . = ; AN : ¥
SOPADEPASTA . Pasta Alimenticla 2500 2500 . e o | =<z | G| T ﬁ o & B |l l
SOPA DE PASTA Came de res, magra 750 750 e 1 - \
JUGO DE MORA Mora de castilla, pulpa 12500 11250 | g i1 A1 \
GELATINA CON DURAZNO Y P ) -
- LECHE CONDENSADA Durazno, fruta madura 1500 1250 174 ‘/ / “— \
w
Q GELATINA CON DURAZNO Y ; / - . |
8 LECHE CONDENSADA Leghihcoridetignda 5 o v & el 1
GALLETA WAFFER Galleta Watfer 7500 7500 o &= 'S —
PECHUGA GRATINADA | Camne de pollo, pechuga con piel | 33333 28000 | L v | 4 g7 987 € & g =
PECHUGA GRATINADA Quesa doble crama 2500 2500 L
ARROZ AL PEREJIL Arroz blanco, crudo. 11250 180 | o i 2o |9f |77 ? f s s —
ARROZ AL PEREJIL Persjil 833 750 T
TORTILLA DE ACELGA CON : - ) o P o L
s BAPA Acelga, hojas, eruda 5882 5000 & ‘/’ e L{ o c;/,_, 11 v ?, ? ; £
= TORTILLA DE ACELGA CON } ; -
g PAPA Papa pastusa, sin cascara, cruda 12500 10000 V L L= j/
o TORTILLA DE ACELGA CON - SR ~ -
PAPA Hueve de gallina 11111 : 100.0{.1 i V e L
AGUA DE PANELA CON LECHE Lache de vaca, descremada, : i % ’ 4 O g fg’ = -
Y MANZANA pasteurizada i A i/ V v 30 ?0 7 L 5 6; 5 vl
AGUA DE PANELA CON LECHE - - - ' o
¥ MANZANA Panela 4000 : 4000 : ‘/ - V> Pl
AGUA DE PANELA CON LECHE e : 3 >
¥ MANZANA Manzana, madura, puipa 28412 - 25000 ol e p- =
RESPONSABLE DEL DILIGENGIAMIENTD:
|NOMBRES Y APELLIDOS ; __SANDRA MILENA TANGARIFE TIPO DE DOCUMENTO: G.C. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: N* 24731182 CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA__FIRMA: §Q yal A ra %ﬁ,/ o [
24




(

ALC
DE

ALDLA MAYOR
BOGOTA 0.2

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIGN SOCIAL

Cédige; FOR-PES-243

PROCEDIMIENTO OPERAGION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Versign: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha Mamno INT 2019043566 - 1001002018

BECRETARIA DE INTEQRACIGHN DAl Pégina: 1de
SUBDIREGCION LOGAL / LOCALIDAD: SUBDIRECCION PARA LA VEJEZ SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CUIDADO _ UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR FRANCISCOY CLARA
COORDINADOR O RESPONSABLE: _HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUQUE OPERADOR: ___INSTITUTO HERMAMNAS FRANCISCANAS DE SANTACLARA
: ; : ; ; ALIMENTO EN P_ROEESO COCCION | ALIMENTO TERMINADO
FECHA ! . ! i T R rerstine. o e
; : i : : ! 2 | LAVADO DESINFECCION cocoion TEMPERATURA I Dh
i " | Tiemeo e . NOMBRE . NoMBRE amorp | PesoneTo L LS R (o eI PRl 0N g RGR o SRR | emRcee CRBLAS s
COMIDA - DE LA PREPARAGION DEL ALIMENTO (gramos) | gramos) il : o i (TEMPOEN § g ; e ; b b
: ol o (8L E5T 3 i e 5 : HQ ‘st | wo i R R e e 7 : wm! ; . St i i
M 22 : i : s : L e el
Tsche de vacs, descromada, - =3 P A =
DOMINGO CHOCOLATE EN LECHE vl 45000 ¥ V4 50 9513 B | &8 s | &5 | _
9 o CHOCOLATE EN LECHE Chocolate, con aziicar 2000 v | [ ‘
=z r F=d = X —
ABRIL a TAMAL Tamal de maiz 62500 ‘/ i/ / 65 q{_) 4 ¥ s ? ? ? ?’ V’ \
2023 é QUESO Queso descremadn 15000 s e 7 = \
a PAN INTEGRAL Pan de Harina de Trigo 5000 5000 v s 2 ] \
o P - - e | O =
MANZANA COCIDA Manzena , maduro, pulpa 20412 000 | 1 ]/ g v ‘Z 2195 |y 4. ,?v ,} 4 A \
@ o |PICADO DE PATILLA Y MELON Patilla, maduro, pulpa 31250 12500 Y ~1 1 \
2% [picano o PATILLA ¥ MELON Melén, maduro, pulpa 25000 w0 | b 1 LT \
POLLO EN SALSA AGRIDULGE | Came de polio, pechuga con pief | 33333 25000 | v i/ o u S uo ? 7= g 5 g 3 — \
T = ¥ - © < =
ARROZ PAJARITO Arroz blance, crudo el i o gL 12, F 7+ 4 F— | £ \‘
& ARROZ PAJARITO Plétano hartdn, madure, crudo 4167 2500 & \
i f =z 23 - . 3 P Q o - / -
E BROCOLI AL GRATIN Brocoli, crudo oo | 8000 | L P v Yo | Gu _7 7 8 (C)’ E & £ \
2 BROCOLI AL GRATIN Queso descremado 5081 5000 e
i R 3 o7, e i
= PALITO DE YUCA Yuca, cruda 15625 20 | 78 W uUs 1 gs .? zZ 2 4 ;’ } —
e . t | g : ; 5 =
SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO|  Cuchuos de trigo, triturado 2500 20 |/ v | i/ <o |9 13°| 86 | B &1 6 |~
SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO Garme de res, magra 750 w | v | £—|
JUGD DE MANGO Mange, maduro, pulpa 22500 g '112_5:0 : l/' ol i~ AT
COLADA DE AVENA CON Leche de vaca, descremada, e - P s é"’ —
GUAYABA pastaurizada freng ik v v v '}0 ?Q :F Z 5 5 8 &=
ﬁ COMD%E!:E&NA SO Avena en hojuelas 5000 5000 ™ v 7 e |
[}
COLADA DE AVENA CON : = - ;
5 GUAYABA Guayaba, maduro, pulpa 10000 7500 v I e r
GALLETA CRACKER p 8 ; .
SABORIZADA Galleta, cracker 4000 4000 v r L F
CARNE DE CERDO GUISADA Came de cerdo, lomo 2500 | 22800 | ya e ol 9814 2) e 4 = :? ?« el
CALABAZA EN SALSA - < ; v : ola A = L 67 =
BECHAMELL Calabaza, sin cascara, cruda 17847 15000 I 17 2 4}75 C?Q ? b} ﬁ C? 5’ 1
CALABAZA EN SALSA Leche de vaca, descremada, u 2
BECHAMELL , : ey i ‘ & \
< ARROZ AL PIMENTON Aoz blanco, crudo 1zs0 | nizs W o |9’ 427 9 o 5 g & \
g ARROZ AL PIMENTON Pimentdn rojo 2061 | 2800 1 \
| ° ARRACACHA AL VAPOR Afracacha, tubéroulo w0 | tso0 | 47 P e |9° 1990 F | A4 £ | 2 \
AROMATICA EN LEGHE CON 2 W ; = p
PAPAYUELA Bk i v L [y Zo |Pelf 8 7 | 8 8 ol \
ARCMA N e 4 ]
o Eﬁ:ﬁ%;ﬁHE ca Papayuela madura, pulpa B33 5000 £ \
AROMATICA EN LECHE CON ; ; = ) ol :
PAPAYUELA Arnaicas 50 250 4 v v 7
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION «_ AL Codige FOR-PS5.243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Versian 1
: i Facha: M INT 2019043568 - 101072018
e o FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS iz _3 - o i
SECHETARIA DE TSR CICH BT Pégine: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBDIRECCION PARA LAVEJEZ SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CUIDADO _ UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR FRANCISCO Y CLARA
COORDINADOR D RESPONSABLE: u OPERADOR; (o) N A Cl
7 “ALIMENTO EN PROCESO  |COCCION " TALIMENTO TERMINADO :
: i } i % ) DES OCCIO “TEMPERATURA : : + . s
(ddir I i L i : PESO B wm l.lmraocig!n c. N . .. . 5 b : PR e Ml
COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO atemiia) {gramos) : : TIEMPOEN : ; sl b
e 8 no 8 e a | No : Hiir 4 PR PR e T
i ; INIGIAL | FINAL {Evald : anre e entre 2 o
M 23 _ : Nl i i by % "g:w 2y | o2yt0 ¥ 10 = ho
Leche de vaca, descremada, T i i/ | K i [+ o = =
LUNES COLADA DE FECULA DE MAIZ e 45000 5w / v Lo |90 |41 g 6 5 5’ w
10 g COLADA DE FECULA DE MAIZ | Fécula de maiz, precocido, secado 3750 37850 e / 174 v g \
=1 CALDO DE PAPA CON . i - = 5] &
ABRIL s CEG LG GCarme de pollo, pechuga con pial 20000 . 15000 / v | S0 |95 frf 7 ’.?/ 47 4, q, . : ‘\
2023 g CALD?’EEHTE:A& CON Papa pastusa, sin cascara, cruda 21875 17500 | v ] £ \
PAN HOJALDRADO Pan hojaldrado 10000 10000 | v v & i \
NARANIA Naranja, maduro, pulpa 25000 mouo_' V v = i \
ﬁ SORBETE DE MORA Mora de castilla, pulpa 12500 izs0 » e " i \
=1 ; = = 1
z SOREETE DE MORA Leche de vaca, pasteurizada 47500 37500 / v o« = \
PECHUGH MECHADA Came de polle, pechuga con piel | 33333 2000 | 7 v | us |9 142 ‘?— 4’ q— 9’ > I.I
SPAGUETTIS Pasta alimenticia enriquecida 12500 12500 v Vo %O (957 |41 Cz q 4 i T E.l
BPAGUETTIS Leche de vaca, pasteurizada 2500 2500 % v ,.x’ — ‘1
] ARVEJA, ZANAHORIA, MAIZ Y - . s =
MAYONEZA Maiz Tierno 4500 4500 Pl L & P ll\l
ARVEIA, ZANAHORIA, MAIZ Y } il 1 E
§ MAYONEZA Zanahoria, cruda 18750 : 1SDW__ i p/ V / £ \]I
ARVEJA, ZANAHORIA, MAIZ ¥ : o — ] F
5 MAYONEZA Arveja verde, cruda 20000 e I’ e e \
5 PAPA AL VAPOR * | Papa pastusa, sin cascara, cruda 15625 : : / v / ‘—f 7 ?UU 4 “4"" 5 é 6 6 LT 1I|.
< SOPA DE VERDURAS Arveja verde, cruda 8250 w0 | 7 < | v so lgreld:9 g g 2 g 1 \
SOPA DE VERDURAS Zanahoria, cruda 2941 2500 / v | P \
Ahuyarmna C_ maxima, sin cascara, SR -
SOPA DE VERDURAS el 3848 2500 / V| &7 £~ &
1 -~ b
SOPA DE VERDURAS Espinaca, cruda 1250 750 v V e — ‘\
JUGO DE PIRA Pifia, maduro, puipa 20455 11250 / i L / & \
COLADA CE HARINA DE Leche de vaca, descremada, 5 v
PLATANO pasteurizada 3000 o ¥ \
o COLADA DE HARINA DE 3 : 4 - [=} = 4_
w B Harina de plétano 3750 wso | )/ vV | v 0 S22 F + s o=
F PONQUE Ponque harina de frigo 7500 7500 v v ] —1 \
MANDARINA Mandarina, fruta madura 35714 25000 v e e \
: 7 B o :
GCARNE DE RES AL PIMENTON Came de res, magra 22500 22500 v V/ W UU q{) : 4 7 9 9 ﬁ 5 _— \
ARROZ CON BLANCO Aoz blanco, crudo 11250 11250 / v | & L0 |95° ? L2 F =+ } ’{—- £ \
< ENSALADA RUSA Habichuela, cruda 4167 a0 v v Uolar ? ¥ Cf q Cf _?' £ \
i ENSALADA RUSA Arveja verde, cruda 8250 2500 4,/"' \
8 ENSALADA RUSA Huevo de gallina 7500 8750 | \
AROMATICA DE HIERBAS : L ™3 /- Clg,e B
NATURALES CON FRESA Ay = i V/ vV | 50 4o 4’ L 8 g ¢ 3 g il
AROMATIGA DE HIERBAS ] / # -
NATURALES SR ERESA Fresa, maduro, fruto entero 0 o / v g
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i PROCES0 PRESTAGION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIO,  LIAL Cédign FOR-PES-243
LoV PROCEDIMIENTO GPERACION ENTREGA DE APDYOS ALIMENTARIOS EN LGS SERVICIOS SOCIALES Version, 1
AL CALDS, MAYOR . Fecha: INT 2010043568 - 10107201
oE BoGoTAD.E FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS . e Mo Lt
BECRE TARLIA DE IMTECGRATIN SO0 * Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL | LOCALIDAD: ON PARA LA VEJ SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR FRANCISCO Y CLARA

COORDINADOR O RESPONSABLE:

" ALIMENTO EN PROCESO C&Qﬂ B ALIMENTO TERMINADD
(ddimm!  asna) | o e S i e S i B _ Hpopenodt ) BUNICRAD GUSEIG ene R e B
e TIEMPODE| NOMBRE . NOMBRE BRUTO | PESONETO |— ! vempoy | TERMIADO fona o sl ORSERVACIONES
COMIDA | DELAPREPARACION 4 DEL ALIMENTO {qramas) | (orames) : ok ey i _ il ; _ : A B T
M 24 ; ' Font et i e B B B e WCAL | FNAL [Evatie onref Evalde snve| Evalde antre| 2 "'_‘6-‘--‘-_2' S e |
- : : . 3 ] s R b P ca e BVl R e ' :
“Leche ds vaca, descremédﬁ, . " g o o
MARTES o TE EN LECHE ! 7500 Va v I Lo [q°14:° & | B 8 | & 2= \
11 z TE EN LECHE Té, hojas 2600 T | =~ \
ABRIL g QUESO CAMPESING Queso campesing 10000 0000 | v I | \
2023 u ENVUELTO Enyuelto de majz 7500 7500 v v ' P -\
MANGO PICADO Mango, fruta madura sooo0 | 2s000 | 7 v ol e L
BATIDO DE BANANG CON " : ; \
@ AVENA EN HOUUELAS Banane coman, maduro, pulpa | 1607142857 | 11250 v v~ v i \
BATIDO DE BANANG CON : = ; 7 : i
% AVENA EN HOJUELAS Avena en hojuslas 5000 5000 ; v v e £ \
BATIDO DE BANANC CON Leche de vaca, descremada, S +
AVENA EN HOJUELAS | pasteurizada i i V ezl — \‘I
CARNE DE CERDO EN SALSA ; : ; pe -
HAVAIANA Carne de cerdo, lomo 25000 25000 v v l/ id 3 g O” q 2 ‘4 qr q’ ?— 1 \
ARROZ AL PEREJIL Arroz blanco, crudo 11250 izt | P 10 | 4P| 8 ﬁ 5 & “ \
ARROZ AL PEREIL Persii a5 | gl i \
E Rom\fm TOMA:E BN Tomate, pupa P T 4 P | ’,,.- '.‘
i el == = = \
§ PLATANO MADURG COCIDO | Plétano hartén, maduro, crudo 20833 12500 V/ v v u (74 00 :’ L"—’ 7 q q L? P \
ShEVRlA L AICELIAERDE Arveja seca ersa | ogisa | 7| V/ i S ¢ | g° 4‘?_0 L@ 8 {5} 5 ~ \
' {
CAZUELA [)E3 ggem VERGE A = = \
JUGO DE GUAYABA Guayaba, maduro, pulpa 15000 | 11280 Vv v T i \
@ ARROZ CON LECHE Arroz bianco, crudo 7000 7000 P e Lo gl |4:2 4 = -+ } s o \
(] ARROZ CON LECHE Queso campesino ars0 3780 T \
5 FRESA PICADA Fresa, maduro, fruto enlero 28316 | 25000 | L I v — \
MUSLOS DE POLLO EN SALSA ) 3 ; -
commmrenn | w0 | ww [ | |y /] |ue |40\ & |8 | 818 | \
ENSALADA CAMPESINA Tomats, pulpa 9375 7500 !// Vv 4 vl e \ i
ENSALADA CAMPESINA Lechuga comin 8091 00 ol / i e~ \
g ENSALADA CAMPESINA Maiz comin, desgranado 00 | o2s00 el i P v —\
9 ARROZ CON FIDEOS Aoz bianco, crudo e | e v v | v 2w 19814 4 + ?’ ?’ ] \
YUCA EN SALSA Yuca, cruda 15625 | 12500 e a4 U G ?L & a 8 8 P \
AGUADEPANELA CON CANELA Panela 3000 w00 | e 4 20 |9o |42 ;_’,L ;’!, ﬁ} ?— & \
AGUADEPANELA CON CANELA Canela en astillas s | i v
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION s uiAL Corige: FOR-PS6-243
; PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALCA L Fecha; M IWT 2012043566 - 101 02018
b GoeoTAne FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Bkl
SECRETARIA DE INTEGRACKIN ROCIAL Pégina: 1 de1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBDIRECCION PARA LA VEJEZ SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CUIDARO UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR FRANCISCO Y CLARA
COORDINADOR O RESPONSABLE: __HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUQUE g 3 il ANCIS RS
T . e DS (R SR ; " ALIMENTO EN PROCESO COCCION] ALIMENTO TERMINADO
(ddimm/  aaaa) S i i s 2 3 5 “’:‘”'?“'-“‘_“'.‘-_ et ] ' ALIMENTD. COLOR OLOR - BABOR ASPECTO ACEFTABILIDAD : P T
" | TENMPODE NOMBRE NOMBRE = RUTo | PESPNETO 0l ced e : i ! _ : OBSERVACIONES
e COMIDA | DELAPREPARACION DEL ALIMENTO it {gramos) : g TENRO RN b il I e SRR L e e
: ; ; Rty : L il e o | = wo | os | owe : R R 2 kel
: Sl : INCIAL | FiNAL f e
M 25 : ik . : Ay ayde ol yee # ]
COLADA DE HARINA DE Leche de vaca, descremada, p ; o
MIERCOLES PLATANO GON MORA pasteurizada i v v v Yo |90 |1z 8 8 el
o] COLADA DE HARINA DE Bty . \
12 S SR Bk b Harina de plétanc arso | v e v | i L
ABRIL E CALDO DE PAPA CON CARNE Came de res, magra 15000 | 15000 l/ "4 / 6 o qu‘j 41~ 'q' f} :} .:} — “'1
2023 E CALDO DE PAPA CON CARNE | Papa pastusa, sin céscara, cruda 21875 17500 | / |/ / - I\
PAN DE MAIZ Pan 700 | 7s00 v y‘/ v d £ "-,’
CAFE CAPUCCING Café, descafeinado 1250 a0 / a4 "; o q'g‘} 4 L‘; ,_-9'? ﬁ 8 g i 1
) Leche da vace, descremada, A ; 2| :
w CAFE CAPUCCING b e 45000 | 45000 v % v “ ‘l\
w - . -
é& GALLETA DULCE Galleta de haring de trige 5000 5000 v v P e “.‘
FRESA PICADA Fresa, maturo, fruto entero wae | oason. | Vv e = \
FILETE DE PESCADO AL R i SR / ; o o o ; s \
P Tispia, s, cruds 31250 25000 ” v v L4 74 ?u 4 5 & ] [f 7 [f i \
ARROZ AL CILANTRO Arrez blanco, crudo 1250 | 11250 I - [ / iz 7o’ j 7. 5 5 5 6 P \
ESALSUR MUt e - ‘I
ZANAHORIA, PIFIA Y CREMA Repolio , hojas frescas eo2s | om0 | 7 v I £ \
s DR REFoToer T = : |
o ZANAHORI.-\.I II;."IR‘II:\FY CREMA Zanaheria, cruda 7353 8250 i [ / e \
LS TIETOTEOT e \ll
E ZAMAHORIA, PINA Y CREMA Pifia, maduro, pulpa 4545 | 2500 174 L \
s e e e e e 7 - |
= PURE DE PAPA Papa pastusa, sin cascara, Gruda | 15625 | igs00 | oo v |V Lo 97147 8 e & & — \
= PURE DE PAPA Crema de lache 1750 1m0 — \
= o ~1 - - 3 IL
L SOPA DE AVENA Avena en hojuelas 2500 2500 v v | Se | 95119 C'f ? ? ? L 5
SOPA DE AVENA Came de res, magra 750 750 L | L— 'l\
JUGO DE MARAGUYA Maracuya, maduro, pulpa 37500 11250 ] ] v (7 L \
Leche de vaca, descremada, : ) . - 5 o = ?' ; = \ 4
g FLAN Bpeptioey 25000 s | L7 e G |90 | U )‘L ¥ a e
(s} PAPAYA PICADA Papaya, madure, pulpa 35714 | 12500 f/- s /’ £ \
it L L | ’ B
SOUFLE DE PECHUGA Carne de pollo, pechuga con piel 33333 25000 I v P {_,} 5 qc_;(-' ~11 LU 8 9 5 6 o~ \
ARROZ ATOMATADO Arroz blanco, crudo 11250 250 / v | & 20 |9F | #1° ?, g ?_ g7 8 o \
ARROZ ATOMATADQ Tomate chonto, pulpa, escaidado 2500 2500 =~ \
b e
a Ahuyama C. maxima, sin cAscara, i - o B o : > 2 \
= POTECA DE AHUYAMA ool 1923076923 | - | o] | o |gs 72 g 6’ ﬁ’ 6’ £
3 POTECA DE AHUYAMA ceshe “::;:h:::?m’d" 1750 e \
© TORTA DE HARINA Torta de harina d tri 1250 i e d i 1B q— o i—
orta de hanna de trigo 5 P4 (—-(S qu (¥} L—
Leche de vaca, descremada, - X - . [ o
TE EN LEGHE i 37500 w0 | | ¢ Lo |9 ; , ;L ’Jf 1 ;L— i \
TE EN LECHE Té, hojas 2500 Dm0 e \
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PROCESO PRESTACION né SERVICIOS SOCIALES PA.RA LA INCLUSION SOCIAL

Cadige: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Versién: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memeo INT 201343565 - 1011 0V2018

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBDIRECCION PARA LA VEJEZ

SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CUIDADO |

UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR FRANCISCO Y CLARA

COORDINADOR O RESPONSABLE: __HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUQUE OPERADOR HERMANAS FRANCISCANAS A R
. : S TR : T “ALIMENTO EN PROGESO. COCCION ALIMENTO TERMINADD _
EraHa - i b e R EMPERA s : G :
 (ddimm/  aasa) | i ; i o e i PEBMRECCKON. | & : Tm?é” colLoR olor | sasor | AseEcTo | sceetamiban | e
TIEMPO DE NOMBRE - NOMBRE . BRUTO PESO NETO S PR TERMINADO [ 3 s Tahi i ' OBSERVACIONES
| COMIDA DE LA PREPARACION | DEL ALIMENTO {gramosy | feramost z Co g TIEMBGERN L : ik AN D i
M 26 : i el a0 IR s bl S e .!”?L_ FiNaL  |Evalie antre| By St 2y 10 s _'*_f;i’mz s m-..{
1 e S e Bl T _.gvi_ﬂ_'._ L ¥ 0 :
JUEVES & CAFE CON LECHE Café, descafeinado 2 | ‘ V| LS 1l 3l 8 & 8 & #
13 z CAFE CON LECHE LR 75 VR0R, SeeoreAcH,; asoo0 | aseon | /7 v = \
[~ CALDO DE PAFA CON . ; . 20 5 = ;
ABRIL E e AT Tilapia, filete, cruda s | v | i v |/ U o ‘?L}(’ 112 ? + .f- ,{- ] \
2023 iy PAN DE DULCE Pan de dulce 12000 | @ 12000 v~ s P 1 |
PERA COCIDA Pera, maduro, pulpa as714 25000 / B Ls |95 | u * 5’ 8 & ﬁ 1 \
E SORBETE DE CURUBA Leche de vacs, descremada, 37500 37500 / / P / \
pasteurizada _ ;
o SORBETE DE CURUBA Curuba, maduro, pulpa 22500 | 11280 v v 7 o \
3 i -
z ROSCON Resedn, con bocadilio 10000 10000 i 7 | £~ \
CARNE DE RES EN SALSA 7 : - : =
CHIMICHURRI Garne de cau. megra 25000 [, ] 1 v (/ He C?(J'O J ‘LQ 9’ 8 5’ 5 el \
ARROZ AL PIMENTON Arroz blanco, crudo Mo | s / VvV~ 1O | 7° | 1)e 7 ‘,}, } ?. LT k
ARROZ AL PIMENTON Bimantdn rojo 2041 2500 T l"l
& VERDURA SALTEADA Arveja verds, cruda 9375 : arsq | ; v v s g j e Cf q q CZ £ \
N VERDURA SALTEADA Habichuela, cruda 2778 2500 L v v L \
g VERDURA SALTEADA Zanahorla, cruda 241 | 2600 g \
§ VERDURA SALTEADA , | Calabazina, sin cdscara, cruda 7353 6250 1 \
PAPAS CRIOLLA DORADA | Papa criolla, con céscara, cruda | 19625 20 | v | o o || f}- g 7 ’»}' e \
SOPA DE PATACON Platano harton, verde, crudo 15385 | o000 i N Lo | gF2 _;f € Q & (9 £ T \
SOPA DE PATACON Came ds res, magra 750 e | v £ \
Tomate de arbol amarilio, madung, * =
JUGO DE TOMATE DE ARBOL b 18750 1280 e v PPz - \
& AGUDEPANELA CON QUESO Queso campesing 10000 10000 i v el —1 \
§ PAN TAJADO INTEGRAL Pan integeal 6000 6000 ’ v P / 3 “ \
= MELGN PICADO Meicn, maduro, pulpa 50000 28000 | 3 i v 22—t \
COLOMBINAS DE POLLO AL . ! ol ¢z »
HORNG Carne de polio, pechuga con piel 33333 25000 / [/ / u 5 q, {)ﬂ ,7 P g 5{’ 5 8 o \
CALAEAZ&?ELQ?DA i Calabaza, sin céscara, cruda 17647 15000 v V/ ]/ "}5 qC)U 4 “lu 4' ? ;l q’ — \
mm%%&tﬁgADAm Queso campesino 1000 1250 el \
8 ARROZ BLANCO Atroz blance, crudo nso | vz |/ \/ v L0 o4 3 b 8 S E et \
§ PLATANO ASADO Platano | sin céscara, maduro 21875 7500, / ¢ 1 &7 % Vo C? QU‘ 4 z" 7'1 % ,;L }. e \
TN | somnaars | w0 | ww | I e szl g a1 717 |- \
ARGHATICA DE HEEAS O — — i Ve vl P L \
AROMATl%ACﬂE U\I:;ERBAS ON P — 250 250 i | PV L
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo FOR-PSS243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Werstin: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Facha: Memo INT 2018043566 - 1011002018

ABGRETARA E (M TEGRACION SOCIAL Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL | LOCALIDAD: SUBDIRECCION PARA LAVEJEZ SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR FRANCISCO Y CLARA
COORDINADOR O RESPONSABLE: __HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUQUE OPERADOR:___|NSTITUTO HERMANAS FRANCISCANAS DE SANTA CLARA
i ALIMENTO EN PROCESO | COCCION} - ALIMENTO TERMIN&DO ;
FECHA ShlE e P S R ? T R >
; . e Dl PR e e DESINFEG :  TEMPERATURA ; : : : : i
P T I mEMPO DE NOMBRE ; . NOMBRE BRUTO | PESONETO L 1 A0 Dol S S | ettt £l iBG i)
COMIDA DE LA PREPARAGION ' DEL ALIMENTO @ y | faremos) } i o TIEMPO EN ettt 2l e ; i s i wi
M 27 i e Sl T ] oL | AL [Evelde entre]Evalie entre| Evatie entre| Evaite sntra 2|
: / i s e - G e g0 2yt | zyw | oy 5 NG
' Leche de vaca, descremada, e I il 0 o e
VIERNES COLADA DE AVENA . ; oo [ o0 v VaNa 1< 19071401 9 | ¢4 g 7 1
14 o COLADA DE AVENA Avena en hojuelas 5000 5000 v e / = \
z HUEVOS REVUELTGS CON ; ; G - - - ] )
ABRIL g LANISN Huevo de gallina 15000 13500 I o s Cft.? q 2 9 6 8 8 £ \
HUEVOS REVUELTOS CON 2 G -
2023 @ g Jamén, tajada 5000 500 b/ W [ £ \
= PAN ROLLO Pan de harina de trige 5500 5500 L I el £ \
MANDARINA Mandarina, zumo 35714 P e P ] \
@ Kumis Kumis entero con dulce 50000 v v ] P \
“GALLETA CRACKER 7 . i :
E i AT Galleta, cracker £000 I ‘s & £ \
z GRANADILLA Granadilla, madura, pulpa 33333 !/' L | = \
Wz W = ©
B | CARNE DE CERDO AL AJLLO Carme de cerdo, lomo 25000 o | o7 irs 1474 C? q" q q S \
: 5 =] - o | - - =
ARROZ CON AJONJOLI Arroz blanco, crudo 11250 v ¥V e Ve |7t | 12 ,’?L ol' .}» 4— 1 \
ARROZ CON AJONJOLI Ajonjoli 1000 i o =i
ALUALATE, LECRAUGAT ) - M‘ i
TOMATE, CEBOLLA, Aguacate, fruto frasco 15500f : " :
| A ITEA ; A ’/ b/ [/
ﬁ AGUACATE, LE?.”L;’G‘“- ) Lechuga, hojjas 8500|4800 o 7 o —t
W [AGUACATE, LEir&JGA. il s 2500 2500 / P = LT
2  |TomaTE cEBg : -
3 AGUACATE, LECHUGH, Cabolla cabaznng 8 £ P P a1 s
YUCA EN SALSA Yuca blanca, sin c4scara, cruda 15625 12500 = i 477 ' g2l 1.2 % 4 + + = \
J ‘ i L (d i () L - : !
SOPA DE CONCHITAS Pasta alimenticia enriquecida 2500 2500 v v v U & % 2 7 i & é 5 8 Lt \
SOPA DE CONCHITAS Carne de res, magra 750 7\50 z/,- L L~ s 1| \
JUGO DE MORA Mora de castilla, pulpa 12500 11250 e i 4 L1 1 \
» SORBETE DE CURUBA Leche de vaca, _descremada. 37500 37500 / v 1 ot \
w ————*Rasleurizada P
Q SORBETE DE CURUBA Curuba, maduro, pulpa 22500 11250, £t \
o PONQUE TAJADO Torta, con harina de trige 7500 7500 v e i 2t ‘l,ll
i 1 -~ e - (&} p
CARNE DE RES AL CILANTRQ Came de res, magra 22500 22500 P ¥ “ L] Ger ;! 1€ :]— ,?—- ?— .F P \
SPAGUETTIS Pasta alimenticia enriquecids 12500 12500 o v | ’l) || & S (9 & e \
TORTI : : > -
LLA DE ESFINACA'Y Espinaca, hojas frescas 5333 700 | V v’ o |gsfl7.:0] F F + + |2 lli
£ TORTILLA DE ESPINAGA ¥ Zanahorla, fda 2000 To000 e \
5 ToeruZ:gu%mm@ i Hueva de galiina 1111 10000 ] ‘IL
PAPA CHIPS Papa blanca sin cascara, cruds 12500 12500 < | (Lg ?-ot. 4 2 ?_, } ?, — \
AGUDEPANELA CON LIMON Limén 8333 5000 v v P 1 \
i 3 -~ o 2
AGUDEPANELA CON LIMON Panela 3000 i | & e | 7| F ol 3 5 ﬁ 6' —t
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PES-242
; PROCEDIMIENTO DPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES - Versin, 1
BERGaSTAB e FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS ol B Ll
BECHETARIA DE HTEGRACION BOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBDIRECCION PARA LA VEJEZ SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CUIDADO_ UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR FRANCISCO Y CLARA
COORDINADOR O RESPONSABLE: __ HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUQUE OPERADOR:____INSTITUTO HERMANAS FRANCISCA DE SAN 1
_ ALIMENTOEN PROCESO ' [COCCION] " ALIMENTO TERMINADO
e ? e e e aa 4 e - : g
i T ; il e b A e LAVADD 1) TEMPERATURA ¢ i AR P oty X "
Addimm/  aaaa) 7 oLk i 3 - : PESO ity 7 o nesmree;mn co_c:__ " : ALIMENTG COLOR oLoR | BABOR . ASPECTO ACEPTABILIDAD TR : &
TIEMPODE| NOMBRE i NOMBRE BRUTG | PESONETO : —  TERMINADO = T : | ©OBSERVACIONES
| coMIDA |  DELAPREPARACION . DEL ALIMENTO i (gramos) i it e TEMPOEN | 7 o I e ; S Al e
o ! ; : s | owo | & | wol s | w0 | ) SR R Evaide ent ; e e ;
M2s i 1o T e TR L T T
SABA AGUA DE PANELA CHE P 40 : . & © 8 8
DO & CON LE anela 00 | 4000 |/ v / 1S |G ’;L-z ~ 8 e
z Leche de vaca, descremada, T
15 e AGUA DE PANELA CON LECHE : : 45000 | 45000 Vv v t‘// 2~ \
ABRIL b EMPAREDADO DE QUESO Queso doble crema 10000 | 10000 | g 7 sl 7 \
2023 u PAN TAJADD Pan harina de trigo 10000 10000 v e P — \
UVAS Uva isabella, maduro, pulpa arms | oaso0 | v ~ — \
ﬁ SORBETE DE FRESA Fresa, maduro, pulpa A 82500 | 25000 A v e 2 \
Leche de vaca, descremada, ¥ P 2
& SORBETE DE FRESA o vees, osn 45000 | 45000 | o v o a— \
>
z ROSQUILLAS Rosquillas v - = £ \
POLLO EN SALSA Carne de polio, pechuga con piel a3 | 25000 / v | s %c } LQ Ci q q q £ \
ARROZ BLANCO Aoz blanco, crudo 11250 1m0 | 7 [ 1 |7 o l 1 :{‘ :f' jr } = \
ZANAHORIA RALLADA CON ] 3 B : > =
(I UMQN":_C_"-_A_NIBQ_ 4 Zanaharia, T 17847 lm i V | U _V A b i/_ I . N - = \
ZANAHORIA RALLADA CON : S B —— (i I ' B
g LIMON ¥ CILANTRO Cilantro, hojas a8 | a0 > o " 2 e \
= TMADH‘: :&:o TANG Piatano hartén, maduro, crudo 20833 12500 ;/ v / (L.<} s 4 = 8 g & 5 £ \
= 2 4
= AJIACO Papa pastusa, sin céscara, otuda | 12500 | 10000 | )/ v <o o |32 8 | & |2 | & | \
< AJIACO . | Papacriola, con cascara, cuda | soo0 | soon | o v | & e \
ANACO Carne de pallo, pechuga con piel 1000 w7 i W il \
SIACD Arracacha arn:r:'ﬂdn;. sin cascara, o o v | o et \
NARANJADA CON PANELA Naranja, zumo 15000 | 90 v e v ‘/’ \
COLADA DE FEGULA DE MAIZ Lache de vaca, descremada, smio0. | 3?500 % v o .1) o 70:) 4 Za -% } 1 '; P \
Luou’ COLADA Dfmggjﬂl‘: DEMAIZ | cscita do maiz, precocido, secade 3750 3750 | ]// 74 L \
5 COLADA DE F CUL: DE MAIZ Mota de castila, puipa B ] 7500 “/' e p/ P \
GALLETA DE LECHE Galleta de leche 7500 | 7soe Vo & — £— \
PECHUGAALAPLANCHA | Carme de pollo, pachugaconpiel | 34375 | 27500 | 4/~ v | o |95 14:° & & & & e \
. : i o o o -
i VERDURA CALIENTE Arveja verde, cruda 8375 3750 ‘/ [// &7 {J o ?0 ‘z LC-‘ ; .?— 1 4 - k
VERDURA CALIENTE Calabaza, sin cascara, cruda 4412 a0 | | | \
VERDURA GALIENTE Habichuels, cruds 4167 asa | v v P \
5 VERDURA CALIENTE Zanahoris, cruda a2 | oasa / P:/ v = \
ARROZ CON PAPA Y B el1,o1-
§ ity Arroz blanco, crudo s | s | v Lo |92 J 4 + ?— } & \
ARR%E&%{:SPA Y Papa pastusa, sin cascara, cruda 10000 i 7500 i £ \
ARROZ CON PAPA Y L
CHANTRG Cilantro, rama cruda 4167 | 2500 &~ \
AGUA DE PANELA CONLECHE|  Leche de vaca, descremada, 2 o |- 3 ‘9 -
¥ MANZANA pasteurizada S AT L vV T ?O ‘? f (q &=
AGLA DE:' mﬁgﬁ" LECHE Manzans, maduro, pulpa 3659 - 2600 v V v V-

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS : __ SANDRA MILENA TANGARIFE TIPO DE DOCUMENTO: C.C. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: N° 24731192 ~ CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA_ FIRMA: ; o £ ) é tﬂ (Q{g &t {‘C.
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCL.

S0CIAL

Cédiga: FOR-PES-243

PROCEDIMIENTO OPERAGION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Mema (NT 2016043588 - 101072013

Pégina 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ECCION P SERVICIO SOCIAL: CO UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR Emﬁ!ﬁg : E&m
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUQUE OPERADOR: AS FRANGISCANAS DE SANTA CLARA
B ALIMENTO EN PROCESD _COCCION ALIMENTO TERMINADO
EECHA 2 % e g e : 7 ; —
toml =80l vEMpoE| 0 owese 0 . NOMBRE Bns [FEsONETO— e - : et vemammatiof (SO | GLOR f BABOR. | ASPERTO. | ARG el
COMIDA . DELAPREPARACIGN | DEL ALIMENTO BRUTO. | (cramos) | - i . (REMPORN. S L d : o ;
: : ! - 8l NO | s NO PACIAL AL Evatie | pooine |Eusiie alte entre
Ll : . . A s | @2V lywezyiel 2yi0 | 2yte | O M
Leche de vaca, descremada, i E a | & o =
DOMINGO 9 CAFE CON LECHE e iade 45000 1 v ol 4)0 Gt ,:J- 1 4’ 4 q qr e
CALDO CARM 4 - [} “| £ 5 g B \
16 ] DE PAPA CON CARNE Carne de ras, magra 15000 | e tis lo8 1 1 é? -
ABRIL é CALDO DE PAPA CON CARNE Papa pastusa, sin cdscara, cruda 21878 / V > i ‘
2023 GRANADILLA Granadilla, madura, pulpa 33333,333 ol 174 I~ P = ‘\
ERESALARYY %i;';:;?ﬁow“ QUEsD Banano coman, maduro, pulpa 53571420 | 3780 : / v 7 1/ T
o ENSALADA %i:n';:;'::o CON QUESD S —— . / v e P \
“; ENSALADA ?:i ;l;té;ﬁocon QUESD S At A G / e e — \
= ENS ! -
ALADA DCEA:‘T,E;':"?OCON aLeed Mango, maduro, pulpa 7500 Jal M / 2 1 \
ENSALADA DE FRUTAS CON QUESO A : i
CAMPESING Queso campesing 10000 s : l/ rd ] e \
CARNE DE RES GUISADA Came de res, magra 25000 25000 / v v t-l S };,a J ; o } 4' 4’ 4' L \
ARROZ CON ESPINACA Arrz blancd, crudo n2so |oasase | g V| re |gf ? e 3 5 Cg 5 £~ \
ARROZ CON ESPINACA Espinaca, oruda wieseeer | 2800 | g v v i \
POTECA DE AHUYAMA CON ARVEJA | Ahuyama C. maxima, sin cascera, P : 7 = 4, j, = \
g VERDE FRESCA a s B v 4o |9 ’J L j/ } [l
%‘ FOTRGA DEE"“R:%Y;A;?SE?N AR Arveja verde, cruda 6250 251)0 o l/ V V gl \
= e
2 PLATANO MADURO'ASADO Pidtano hartén, maduro, orudo el AV 25 |19F > ‘I 9 ? G ¢ \
SOPA DE CEBADA PERLADA Gabada perlada 200 | ws0 § p S N 5 o |aF [ F1L :IL ¥ ?’ ¥ |~ \
SOPA DE CEBADA PERLADA Came de res, magra 750 | 2800 v o L &~ \
LIMONADA CON AZUCAR Limon, pulpa 15000 | 7500 v v 7 2 \
» COLADA DE FECULA DE MAIZ CON Leche de vaca, descremada, Tl i o 2| - q, i -
§ GUAYABA pasteurizad il - I v |V 1 =, G ‘?’ L :|L &
=) ROLAD DE gﬁi¥mE Wmalz con Guayaba, maduro, pulpa 10000 7500 V V e L \
COLOMBINA DE POLLO AL HORNO Carne de pollo, pechuga con piel 33333 25000 {/ V / Ll Ford 7(;’ 4. L“’ 5 8 5 g £ \
N T 5 i - i
pel+ | 314 | 2 \
TORTILLA DE ACELGA Acaiga, hojas 16250 | 12500 {/ V/ [/ ‘L 4 ?0 i’ L _ e
- TORTILLA DE ACELGA Huevo de gallina arso | oize00 | & ey e \
a : < 2
g ARRACACHA EN SALSA CRIOLLA Anacacha, tubrcuio 18750 15000 | o7 e "b o ‘f'c;“' 1 y S 4’ Jr 1 ¥ &« \
8 e — -
ARROZ AL PEREJIL Arriz blanco, crudo 1280 | 41280 | o7 v Vg "\0 G~ |12 67 8 59 8 L \
AGUADEPANELA COM LECHE ¥ Leche da vaca, descremada, s i | 4 e :; ;
FRESAS pasteurzada b -‘._SGC!'D_ V V V q) 0 ?‘? +) 1 J' 1"
Acumemgséa a::u LECHE Y . 15000 | 2500 e y/ Ve = \
AGUADEPANELA GON LECHE ¥ Leche de vaca, descremada, b
FRESAS pasteurizada S0p00 o . &~

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

|NCMBRES ¥ APELLIDOS : SANDRA MILENA TANGARIFE TIPO DE DOCUMENTO: C.C. Né de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: N* CARGO: TECNICO EN GASTRONOM| FIRMA: Vo G \ 6‘)’ oS r'-‘-.



ALCALDHA MaYOR
DE BOGOTA D-C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INGLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PS5-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

WVarsitn: 1

FORMATC PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043568 - 10M0/2018]

1 SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL b ol
SUBDIRECCION LOCAL | LOCALIDAD; SUBDIRECGION PARS, LA VEJEZ SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD QE CUIDADG UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR FRANCISCOY CLARA
COORDINADOR O RESPONSABLE: _HERMANA WARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUGUE OPERADOR: MANAS FRANCISCANAS DE
e e i i e : ALIMENTG EN PROCESO COCCION _ALIMENTO TERMINADO
' FECHA o i P B ; AT s LT
i . ; L i E . PES LAVADO | DESINFECCION TENFERATURA | ao, S :
facmen' o) | vieweone NOWERE NOMBRE ruro | nevo — AumeNTo Terumago| LR | OLOR EEEE 1 osservaciones
COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO 1 e 0k g ! ¥ i o b : :
: - {gramos). | (gramos) . e o T 7 ; e
: il o micial 1w | . Evalie {E e entro| :
M2 : : ittt _.w;:y enre2yiof 2yt | zyi0 | s f wNo
LUNES COLADA DE AVENA £ 0 veca, depiomans, asoco | 4sooo | o/ v G957 | AL 4 | H 4 X |
. pasteurizada : .
o g ¥
17 z COLADA DE AVENA Avena en hojuelas so00 | - 5000 v’ 4 o \
ABRIL E HUEVOS PERICOS Fresa, maduro, fruta entero 15000 13800 L/ P \
2023 u PAN HOJALDRADO Pan harina de lrigo 7500 | 7500 v e | e \
PAPAYA PIGADA Papaya, maduro, pulpa sria | zsonu i / Vs el \
E ARG ;Eo:lfmﬁolmétiuﬁ EN Fresa, maduro, fruto enterg 11842 izs0 / }/ ‘(/.’ \
BATIDO DE FRESA CON AVENA EN Leche de vaca, descremada, : r~
% HOJUELAS ¥ MIEL pasteurizada 37800 | |/ v il ]L
BATIDO DE FRESA CON AVENA EN .
HOJUELAS ¥ MIEL Avena en Nojuslas 5000 5000 v 7 - }
CARNE DE CERDO EN SALSA oo s =
s Came da cerde, lomo 26000 | 000 | o 4 v us Cﬁ‘_\,‘? 4_1 _5 5 5‘ 5 ] \
ARROZ CON AJONJOLI Arroz blanco, cruda s | ese | v | Ve |9 [ 417 + 1 F 1F [ |
VERDURA ORIENTAL Repolio, hojas frescas 5357 wio |7 v | /7 Uo |97 31 &8 | 8 |Ts |8 — i
o VERDURA ORIENTAL Calabaza, sin céscara, cruda 4412 3750 1/ v V V"’ !
2 VERDURA ORIENTAL Champifisn, crudo ars0 a7a0 e v | o e |
. : o
2 VERDURA ORIENTAL Zanahoris, cruda az | oA | oo v | & |}
3 PAPA DORADA Papa comin, sin cAscara, cruda 15625 | 1esoo | 47 Vv | o s |9711°] 8 B |8 |+ \
CAZUELA DE GARBANZOS CON e r
L MENUDO DE RES ki il N v |\ v ! 98172 ¢ |7 | ¢ 7 e \
CAZUELA DE GARBANZOS CON ;
MENUDO DE RES At s ol v | 7 e \
JUGO DE MANGO Mango, maduro, pulpa 22500 11260 v v’ v r e \
Leche de vaca, descremada, : o o7 1, 4, 'L \
CHO p
o COLATE EN LEGHE srson | avson | g v v 3—5. 75; ; 9! % L
g ALMOJABANA Torta de harina de Trigo 7500 7500 l/ v P Vel \
G
MANDARINA Mandarina, zumo 35714 25000 . V’ V 7 & \
CARNE DE RES A LAS FINAS : &) 1.e| -
Al Garne de ras, magra 2500 | zes00 | o Vv | Y4 195142 % ?« 2 Jr > \
CALABAZA Y MAIZ GUISADA Calabazs, sin chscars, cruda 14708 200 | 7 & 7’ S q{}o j 1< ‘ /‘5 5 8 £ \
CALABAZA Y MAIZ GUISADA Maiz tiermo, choclo 6250 6250 2 \
s : : = s 4,
g ARROZ CON FIDEDS Aroz banco, crudo 11250 375 / (/ L 'bc; (] ,7 Z Z _} } £ ‘
8 ARROZ CON FIDEQS Pasta alimenticia enguecida 1060 : 37'5&_5‘] ‘ ‘ ] £ \
iy o : o ;
PALITOS DE YUCA Yuea btanca 12 1000 {7 am UsS |90 7 29 8 SIS8|IS le
AROMATICA DE HIERBAS sk - &
MATURALES CON LULO Lule, madufs, pulpa B33 a0 t 4 a 'Z o ?C) 1; f ‘?’ -?’ 4’ -F' L
AROMATICA DE HIERBAS .
NATLRALES CON LULO Fangi 000 sl 1 I/ [/ [ \
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
. — . .
NOMBRES Y APELLIDOS : _SANDRA MILENA TANGARIFE TIPO DE DOCUMENTO: C.C. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: N" 24731192 CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA__FIRMA: gaﬂ& Ye&q k Ciprfer
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLL.. N SOCIAL

Codgo FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTC OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES 3

Wersian: 1

Fecha: Mamo INT 2015042586 - 10/10/2018

iy FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SR E T ATLA [ 1 T G Cr ) S L Pigina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL | LOCALIDAL: & SERVICIO SOCIAL: C
COORDINADOR O RESPONSABLE: _HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUQUE OPERADOR \STITUTQ HERMANAS ER CANAS DE S
S 0 o : ST _ALIMENTO EN PROCESO COCCION _ ALIMENTO TERMINADO
. FECHA : s R e i i : e, : i i i Al
(ddimm/aasa) BT S Al  pEso | PESO HARVADG: | pESERRDEION : Gitee TEMPENATURA color | owor | samoR | asecto | acerTAsaiban L
; TIEMPO DE | NOMBRE ; NOMBRE = To | Neto ik : . : . OBSERVACIONES
COMIDA DE LA PREPARAGION DEL ALIMENTO. i Bsitioll ; ] EMoR ] L ' el WG
: ; : ; LR T R T S Mis ontra] ; ;
M3 : _ | ; : G e e | SWIREY enim 3y 0l 210 PR Sl i :
Leche de vaca, descremada, : : I d = 4 4 4- 1
wimes | TEEN LECHE i R e Ny BHS |98 G0 v
18 5 CALDO DE PAPA CON PECHUGA Carne de pollo, pechuga con piel 20000 15000 I/ v ‘/ 6 o ?‘_-F' ? }Ld ([ ? ? q g ‘
ABRIL % CALDO DE PAPA CON PECHUGA Papa pasiusa, sin céscara, cruda 21875 1?5&:_!0 i / 17 ‘/ I 2 \
2023 a8 ENVUELTO DE MAIZ Envuelto de Malz 7500 -_'?sﬁn- v V’ V ot Ve \
MANZANA COCIDA Manzana, maduro, pulpa 33750 25000 / y’ / ILS ‘i ofJ o L + 4’ :’- + L \
@ SORBETE DE GUANABANA Guandbana, pulpa 16071 11250 v r/ e o &
=3 Leche de vaca, descremada, 2 =
@ SORBETE DE GUANABANA i ars00 | 37800 / p/ d £ \
4 el Crosan,porneds wo | s | |71 | | A - ]
FILETE DE PESCADO EN BALSA ) B 3 )
CRIOLLA Tilapid Sleta; e 1poe ._w_m. / v ‘/ 5-5 T ? L 6 g 3 8 ol \
ARROZ AL PIMENTON Armz blance, crudo 11250 11250 74 Vi ‘/ "l> o 7;,’ 2 2= ‘4‘ q' } } b \
ENSALADA CAMPESINA Tomate, pulps 2641 2500 | v ~— \
g ENSALADA CAMPESINA Lechuga comin 5375 w0 | v P J_/' \
§ ENSALADA CAMPESINA Maiz coman, desgranado 5084 5000 | p/ Vv / = \
3 PAPA CRIOLLA GUISADA Papa criolla, con cscar, cruda w0 | o200 | g7 70 T Lo |95 | I 4* :}' } :L i \
7 i i : o |-
SOPA DE CONCHITAS Pasta alimenticia enriquecida il P vV | & SO |95 ? 2© } 4 ;, ; P \
SOPA DE CONCHITAS Came de res, magra 2500 | 2500 7 y V| e | \
JUGO DE PIRA Pifta, maduro, pulpa 750 780 / e e e \
Leche de vaca, descremada, P o | 1.2 -} 1 }' \
2 CAFE CON LECHE e e izads soas | 11280 | o7 v SNo |95 I + e
% GALLETA MANTEQUILLA Galleta mantequilla 1260 1250 . '/ p/ “T £ \
MANGO PICADD Mango, maduro, puipa 7500 37500 i‘/ V o £ \
COLOMBINAS DE POLLO APANADAS | Came de polio, pechuga con piel 7500 7500 |y Ve v H & ?’EF‘ 7 LO 7—— 4' ,1' ?— V \
- cqepr L = -
GUATILA EN SALSA Guatila, frito saoo0 | 2000 {4 7 . 28 921321 BEI1BIE |8 \
Leche de vaca, descremada, 3
< GUATILA EN SALSA s 33333 25000 e \
=] EELA — = =
2 PAPA AL VAPOR Papa pastusa, sin cdscara, cruda 1025 | 2800 | 7 Ty ’BCJ’ Gz .? 2 *} } } ]r y’ \
e ARROZ BLANCO Aoz blanea, crudo 8750 a150 |y~ | e o 4.709 7 o 4— ¥ 4' F — \
AGUADEFANELA CON LECHE Y Leche de vaca, descremada, :
PAPAYUELA pasteurizada 2260 pudeasay f | Soeo |9 ?Lo ,‘1' 4' F ~l’ e \
AN SN B Papayusla 1250 | Meso | o e P i

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES ¥ APELLIDOS ;

TIPO DE DOCUMENTO: C.C.
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA |NCLUS|°N-SOCML Cadign FOR-PES-243
PROCEDIMIENTO OPERAEBN ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Wersidn: 1
ALcALDHa sAvOe Fecha: Memp T 201H043588 - 10102018
peRamA b FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS -
BECRETARIA DE INTEGRACION BOCIAL Pagina: 1 da 1
CION LOCAL | LOCALIDAD: SUBDIRECCION PARA LA VEJEZ SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD CPERATIVA: _HOGAR FRANCISCOY CLARA
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUQUE OPERADOR: e SCANAS DE SA
i E " ALIMENTO EN PROCESO COCCION _ ALIMENTO TERMINADO :
FECHA g : i P O e : e B % S I i
{ddimmi  aaaa) § ; LY ; T i S PESC | PESO e wm & uu;l:lm - : TEMPERATURA. .| - soiop OLOR | SAEOR | ASPECTO ACEPTABILIDAT SR e
i 3 u NOMBRE . NOMBRE | BRuto | NETO : o i 1 MENTG NERIRADO i i (OBSERVACIONES
: o : DE LA PREPARACION  DEL ALIMENTO Sl e T i . ] _ paibioisnies
= o 4 F : T ! MO Lol AT NG | meciaL | oPwaL Em' Evahie  |Evaid i ity ol
M4 e R e P _t“‘m ¥ lontre2yt0] 2y10 | zyio gho s
Leche de vaca, descremada, i / / Uﬂ q o /}_ q, q, q,
MIERCOLES COLADA DE HARINA DE PLATAND estiiizas 45000 : / e i.’f 2 ; v
19 S COLADA DE HARINA DE PLATAND Harina de plétano arso ; |/ (/ 4 e \
2 s 18188 |8 \
ABRIL < HUEVOS REVUELTOS Husva de galling 15000 v v | v Y ﬁj’ }r L 2 P “
W :
2023 o PAN INTEGRAL Pan integral 12000 v L
- v \
BANANO Banano, frula madura asre | zso | 47| v Vil g |
T
W SORBETE DE MORA Mora de castilla, pulpa 12500 | 11280 Pl e o L~ )
w - t
g SORBETE DE MORA Leche dt \rsca.lﬂefmamnﬂa. 47500 37500 o i e /-‘ '|‘
= GALLETA CRACKER SABOR Galleta cracker saborizada 7500 | 7800 '_ d s — £— Hll
POLLO EN SALSA BBQ Came de pollo, pechuga con piel s | 28000 v | Us C‘?a‘:’ 4 ; 4’ q' f'L 4, L~ \
ARROZ AL CILANTRO Aroz bianco, crudo 1250 | 11250 / v Lo qu’ 1 B {g 5 5 g £ ‘EJ
ARROZ AL CILANTRO Cilantro, hojas L v v el |
GUISADO DE CUBIOS, Clibio, erudo 15000 | 16000 v e ye |9 0" ; = qr _',} 4 }, - lyl
g GLISADC DE CUBIOS. Maiz tiemo 2600 2500 v vV Ve & L
T T
4 ARRACACHA EN SALSA Arracacha amarila, sin cdscara, cruda | 15625 | 12800 / P/ e "'s 5 ?00 7 L"’ 3 ‘5 5 6 & |
=t = s ' = 7
= SOPA DE VERDURAS Came de res, magra 750 | v / é o qo" :’l gl :f“ ,-,' q— 4, | 1!,|
— e e, v |
SOPA DE VERDURAS Arveia verde. cruda e2s0 | 200 |7 Vo L |
T 1
SOPA DE VERDURAS Hatichueta, cruda 2178 2500 (/ e / P 3
[
SOPA DE VERDURAS Zanahoria, Cruds 2041 2500 7 e * Vel '.l
Ahuyama C, maxima, sin cAscara, i - |
SOPA DE VERDURAS cruda 3045 w0 | v | y \
i ARROZ COM LECHE Afroz blanco, crudo 5000 5000 / "4 ‘:/ L{Cj C/}';‘? ? Lu C?’ q ? ? L \
w g v i
T Leche de vaca, descremada, ~ . 1 by
] % ARROZ CON LECHE i iafda 25000 z.soon 7 i : & &~ ﬁr
UVAS Uva isabella, madura, pulpa 27178 ; 25_{_]09 : / v 7l o )
. ' j SIE1°] £ 8
CARNE EN BISTECK Game de res, megra zso0 | 2880 |,/ / d oS ?c‘? ‘Z L g 8 8 = ‘i
VERDURA MIXTA{ARVEJA, '5 o = 4, "'L 4, 4, VQ
HABICHUELA Y PIMENTON) ArcojK vardo, Che wes | w0 |y V |\« S |98 7L il !
VERDURA MIXTA(ARVEJA, T !
HABICHUELA Y PIMENTON) Habiehe, onida 860 e Vd v Vv > {
T 7
3 ARROZ CON ZANAHORIA Aoz blanco, cruda 11250 | 11280 | 7 V ‘i') P (=} ‘? L‘J :,L 4 4 4’ e “
= e 5
9 TORTA DE BANANG Banano comun ziaso | 16250 d Vs s ‘ig ? Y 5 ﬁ 5; 8 £ \
TORTA DE BANANC Huavos 6280 | '__&'i;p e / ‘,/ i
S Leche de vaca, descremada, aso0 | 45000 P Al ‘7}0 ?0"" 4 2° 7— 4, 4 } —
TE EN LECHE Té, hojas 2500 | 250 i \
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
|NOMBRES Y APELLIDOS : _SANDRA MILENA TANGARIFE TIPO DE DOCUMENTO: C.C. Né de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: N° 24731192  CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA__FIRMA: Sﬁ f'\r‘(. Ves /,/ M &_
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PROCESO PRESTACIGN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PS5.243
. i PROC 0 OP ON ENTREGA DE APOYDS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES - = Wersidn: 1
AN A By " Fecha: Mamo INT 2018043566 - 101102018
BECRETARLS B TR ACICN S AL FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Pégina: 1da 1
SUBDIREGCION LOCAL  LOGALIDAD: SUBDIRECCION PARA LA VEJEZ SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CUIDADG _ UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR FRANGCISCO Y CLARA
|COORDINADOR O RESPONSABLE: _ HERMANA MARIA FILOR ELBA ZULUAGA DUGUE OPERADOR: TO_HERMANAS FRANCISCANAS DE SANTA CLARA
: 7 : o ALIMENTO EN PROCESO | COCCION . ~ ALIMENTO TERMINADO
FECHA A : i : fogd e : i T ; ; i
{ddimmi  aaaa) SEMPODE o eweRe  Nowere ;ﬁ;; Pégg i 5 i ¢ i o | ALmEnTa TERMIADG mm m | saeoR | aseEcTO marrmm R e
coMIDA DE LA PREPARACION . DEL ALIMENTO {ramos) | (gramos) i ey - - - e
: e : Lo il e sl owo | s bomo fos o ome |0 : | emar ] P g fevaki ontr eontre] o
M5 i ik o : : bl i ”'9:"‘ Ve ““‘;;’Y_ a,h:'z_y:m 2y 10 __Br'l.om 2B N0
JUEVES s CHOCOLATE EN LECHE Ghacolate, con azicar 20 | 2000 o P v '1\ o ct’(_-f" 41'0 g 5 g 5 o
20 é CHOCOLATE EN LECHE RecTRe YECE, demirman., aso0_| .4500'0 1 v v | v —— \
ABRIL F QUESO DOBLE CREMA Quesa doble crema oo | toooa | g7 v v e \
2023 w PAN ROLLO Pan harina e trigo sopon | 10000 v P s “— \
PATILLA PICADA Patilla, madura, pulpa 62500 | 26000 v v P ) L— \
F ¥ = [=4 - >
i i | AGUADEPANELA CONLECHE _ Pano;n ] el e - | e G f)l & -} 1"— 4—- ; “— \
[] vaca, Jescremaaca, oy o
E AGUADEPANELA CON LECHE R vsoo | ars0 v v — \
2 PONQUE TAJADD Torta, con harina de trigo 7500 7500 | : V/ v et — \
GRANADILLA Sandia, Patilia, puipa 33333 10000 | e £ P 2 \
PECHUGA ASADA Carme de poilo, pachuga 25000 | 25000 / vl Yo | ;f ° /]' ﬂ. qf 4, — \
ARROZ BLANCO Aroz blanca, cruda vzso | m2so | )/ v | "S < 57 .7 | 8lel 8 E \
] TORTILLA DE ACELGA Acelgas, hojas, cruda sesz | 8000 / / v {_1 s 705‘ % e %— ‘-‘f 4" 1— L
e TORTILLA DE ACELGA Huevo de galiina wn | o0 | o v | 2l
=1 ek - 2 “ =1 =
= PLATANG MADURC COCIDO Pldtano harlon, maduro, crudo 20033 | 42800 | o v v U o | 9" J 1P 4- it 1(' 4, 1 \
« SOPA DE CUCHUCO DE MALZ Cuchuco de Maiz arso | apsg | / 7 S0 t?o" j" e 5 & 8 65' e \
SOPA DE CCHUCO DE MAIZ Carme de res, magra so0 | ws00’ ot/ v | & \
JUGO DE GUAYABA Guayaba, maduro, pulpa 15000 11250 74 I ~ \
Leche de vaca, descremada, 3 (= (=2 B 4. \
COLADA DE AVENA e a7son | 37800 ‘/ v "l) C |95 4, L .} q— } L
@ COLADA DE AVENA Avena en hojuslas 5000 5000 V/ v | L \
% BANANG Hanano comin, maduro, pulpa 10714 7500 174 }/ // /’ \
TORTA DE NARANJA Torta, con harina de trigo 7500 7500 / g - | \
GOUILASH DE CARNE DE CERDO Carne de cerdo, pulpa 22500 | 22800 | o v “s ‘f_,;_," 3 8| & & P \
ENSALADA AL WORK Zuguini 16667 | 40000 | £ [ tf oﬁ’ ; e q— q— 4— P \
ENSALADA AL WORK Pimentan rojo 2188 1750 o v | & \
ENSALADA AL WORK Zanahoria, cruda 5662 5000 |- Vv | — \
3 ENSALADA AL WORK Habichuels, cruda 4167 sy | g 7 Vv L~ \
§ ARROZ PAJARITO Aoz blanea, crudo 120 | 11280 | o v | SO |G S 'J 1~ 4— ?—- 4— 4_ — —‘
ARRDZ PAJARITO Platano harton, maduro, crude 4167 2500 " \
PALITOS DE YLICA Yuca, cruda 15625 | 12800 | v | Ue laswl4°l 8 18 | B 1 s |i7— \
AROMATICA DE HIERBAS NAT. CON ) ! e
MORA ¥ CANELA Mora de castilla, putpa 5586 | 5000 V / e “% Il (.?Uf-’ 1 L-.; 4- 4 ,?- ?_ Y \
AROMATICA NAT. CON l
T mgﬁ :‘,"gi:‘;& Panela 3000 } soou L
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OE BOGOTA D.C

SECRETARIA DE 1147 EGRACIDN SOCiaL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUS... .« SOCIAL

Codign: FOR-PE5-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Focha: Memo INT 2019043568 - 10102019

Pagna: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL | LOCALIDAD: SUBDIRECCION PARA LA VEJEZ SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE GUIDADD UNIDAD OPERATIVA: HOGAR FRANCISCO Y CLARA
COORDINADOR O RESPONSABLE: __HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUQUE
T — - ALIMENTO TERMINADD |
FECHA a : il ; SE ]
- {ddimm/  sasay | - i e PESO | PESO TEMPERATURA | cotom | olor | sasor | aseecro | acesmsanas SR
" | mempopE NOMBRE i . NOMBRE iy | | ALMENTO TERMMADD | 77O ; s ookl Ehennbnenly i
GOMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO ‘-;':‘;‘2, ‘-.'.“ET"” PRI Lol e Gl o b ERSCRVAGIONES.
: i ; & il & | wo i@ fowo | s e b i ‘ valie | eoge fEvaties i
M6 i > i ! Gt bl e G it e
— S : L s R R ] MY IE eR ol
VIERNES COLADA DE FECULA DE MAIZ S Yotoh SWETemE ss000 | mou v v 7 15 |g° j HERERERE: P
21 g COLADA DE FECULA DE MAIZ Fécula de mafz, precocido, secado 3780 azs.r;-_'_ / / p/ /"
ABRIL 2 CALDO DE PAPA GON HUEVO Huewo de gallina 15000 13500 | 3 v | u o q g‘" '.? 1‘-" ?’ q' q— :}- L~ \
2023 E} CALDO DE PAPA CON HUEVO Papa pastusa, sin cAscara, ciuda 2875 | 47500 / v |/ \
g MELON Melén, pilpa madura sizso | zso0 | 4 iV | ] \
PAN DULCE Pan de Harina de trigo 10000 | 10000 (i - o | \
” CAFE CON LECHE Café, descafeinado 1280 1250 e a4 ‘5 < |9 |3 it 4— q> ﬂ" 4. e \_
E CAFE CON LECHE LRUE ":;;E':;‘:“mm' arsio | e1s00 | 7 v | 7 . \
2 ALMOJABANA Almojatana 7500 | 100 I’ v e 2 _\_
MANZANA COCIDA Manizana madura, pulpa wr | seso | i 1 W ?,f} 7.7 U & £ E | E e \
CARNE DE CERDO MECHADA Came de cerdo, lomo 25000 |- 25mn i / / {/ (T ?o" .7 o ‘?, 4-‘ 4' l‘ ol \
PASTA EN SALSA BLANCA Pasia alimeniicia enriquecida 12500 | 12500 / I P "\3 [ t? 0"’ ? Lo g 6 fj, 8 & \
pee | e | W - | \
i ; o - s
8 | mooame " | mrdsbesommvoun | e (LR VI lus |97 «®l9 19 17 7 £ \
g B wmc'?&ﬁ‘.ég" HIMORNEY Zanahoria, cruda 5204 45@0 : . & \
= PAPA EN CHUPE Papa pastusa, sin céscara, cruda 1625 | 12500 | g P 2(_? i .? el & £ f] ] e \
L4 PAPA EN CHUPE Leche de va:a__deiaemada. 13000 : 13000 ] V— \
SOPA DE PATACON Plétana harton, verde, crudo 15385 | 10000 ’/ v e <O 70" ? LS ?— 4, j, ‘?’ — \
SOPA DE PATACON Carne de res, magra 750 750 V v e b “
T o, . ;
JUGO DE TOMATE DE ARBOL amate de amam o, maduro, 18750 11250 ' O/ f ‘/ e “
FRUTA PICADA CON QUESO Papaya, madure, pulpa 10714 7500 | 4 v - 7y ~ ‘l
g FRUTA PICADA CON QUESO WMango, marurs, pulpa 15000 700 | v gl L \
S FRUTA PICADA CON QUESO Queso campesing 10000 0000 / v e & \
GALLETAS DE LECHE Galleta, dulce 400 4000 ¥ g e v = '1 -
COLOMBINAS DE POLLO EN SALSA Game de pollo. calombings aas | 20 | s do |9F |7 clel8glg | |« \
TORTILLA DE VERDURAS Hablchuela w32 T80 / v v 15 S #1el B & ,% & e ‘i
TORTILLA DE VERDURAS Zanahoria, cruda 5662 5000 / v | ] o - \
< TORTILLA DE VERDURAS Arveja verds, cruda 588 30 / v e \
2 TORTILLA DE VERDURAS Huevo de galiine mn | doow | Vo | = k
1 = ARROZ BLANCO Arroz blanco, crudo vaso | 11z |p 7 v | 5 < | Yo ,7 7 i ?f' 4—- ?' ?' e \
ARRACACHA AL VAPOR Arracacha, tuberculo 1750 1750 o [ 17 i & ?Oﬁ .? s i 4 4" ,}r £
AGUADEPANELA CON NARANJA Paneia w0 | sw0 | e LYo |95 & 1818 8 e
AGUADEPANELA CON NARANJA Naranja 6250 8250 =

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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PROGESO PRESTAGION DE SERVIGIOS SOGIALES PARA LA INCLUSION SOGIAL Gadign; FOR PS8.243
. PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Wersidn: 1
AL AL A n;nv.on Fecha: Memo INT 2010043538 - 10102019
b i i FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
BECROTARLL D INTECMACIE N S oL Pagna 1§ de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBDIRECCION PARA LA VEJEZ SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CUIDADD UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR FRANCISCOY CLARA
|COORDINADOR O RESPONSABLE: _ HERMANA MARIA FLOR Eg& ZULUAGA DUQUE OPERADOR: INSTITUTO HERMANAS FRANCISCANAS DE SANTA CLARA
. ALIMENTOEN PROCESO | COCCION |  ALIMENTO TERMINADO
fdaimmt. 8888} | eMpoDE NOMBRE e . NOMBRE B’;ﬁ% i ;Egg b 7 e G L I 60| COLOR | oloR | saBoR s8PECTO | acarTaBoRD bk
coMIDA DE LA PREPARACION . | DELALMENTO (aramon) | aramons | j . 72 rewomy || . m.-o.‘ 4 e . i :
: i : ol i j sk | wNo Bl NO O} s NO 2 ol | Ewalle ) moaiie  |Evanie o antial . S
mz 0 : e ik B e it ; ; i s : N-.:“'L ﬁ‘cﬁ ey lenwezy ol 2y 10 zy0f 8 o
SABADO AGUA DE PANELA CON LECHE Panela w00 | 400 74 A LS | G 4 w9 & & q -
22 2 AGUA DE PANELA CON LECHE Lerie o o, QRGErmach, 45000 | 4s000 ,/ v v v
ABRIL 3 | EMPAREDADO DE JAMON ¥ QUESO Queso doble crema 1o | 000 v v 17 o 9513w e | A 1 & 168 | — \
2023 ﬁ EMPAREDADO DE JAMON Y QUESO Jamén Seleccionado 5000 5000 v | ] pl \
(=} PAN TAJADO Pan harina de trigo 10000 | 10000 v e V" \
MANDARINA Mandarina, maduro, pulpa 25000 12600 V/ ]./ Frg V \
@ SORBETE DE LULO Lulo, madum, puipa 18750 | 11260 v v e - \
i SORBETE DE LULO Leche g vca, GesGiemads, arsee | avsen | g e P | — \
l cd
= coTUDO Rosquitas de Harina de Trigo 7500 7500 v v - \
PECHUGA EN SALSA CHAMPINONES Came de pollo, pechuga can pial 33333 ésow : |/ / / 4) "> ‘I‘j‘ 1 )f’ ':l' + q' /f i~ \
| PECHUGA EN SALSA CHAMPIRONES Champifisn, crudo 5500 | 5800 v s P L
. ARROZ CON ZANAHORIA Arroz blanco, crudo 112850 tzse | 7 78 "j e | gSF ,? 3= [ [25) 8 8 |- \
& ARROZ CON ZANAHORIA Zanahoria, cruda 2941 2500 " L
S ENE. ESPINACA, FRESA, LECHUGA y Exriias 2 w0 |\ / v P \
IRVESSTTUUUOT. - . I WOV !
§ ENS. ESPINAGA, FEEs«m. LECHUGA y Ladhina, heias tscad e 7500 / v — | Py \
= ENS. ESPINACA, FRESA, LECHUGA y T F
2 A h Fresa, Pifia 2000 - 8000 / s / _ ] \
PURE DE PAPA CRIOLLA Papa criolfa, con cdscara, oruda wsoo | 42800 | o v |~ Lo (9571312 ?— + | F L \
SOPA DE AVENA Avena en hojuelas 2500 2500 v v | = 2 7{_5’ 'j. - 2 | & & & sl \
SOPA DE AVENA Came de res, magra 750 750 ‘/ |/ / & \
JUGO DE MORA Mara de castilla, pulpa 12500 11250 V/ {/ > & \
@ YOGURT Yogurih Natural 37500 37500 L Vo — “ \
sl GALLETA CRACKER Galleta cracker saborizada 7500 7500 P e v — \
z -
(=} PERA COCIDA Pera, madurs, pulpa 37500 18;.'59 / | d {2_ < q()‘-’ e 4 4 } :}' & 1
CARME DE RES EN SALSA CRIOLLA Carne de res, magra 22500 22500 j/ v Vv i S qc," 4 2" 4— ."L Q' 4’ Ll \
PLATANO MADURO CON QUESO ¥ ; : ) = \
N BOCADILEG Platana harton, maduro, crudo 20833 12500 l,/ _V o ‘1) S %,C ? 2 4' q. J-» ;— L—
PLATANO MADURD CON QUESO Y )
BOCADILLO Queso dobie crema 1260 1250 = —‘
ENS. HABICHUELA, ZANAHORIA, ; 1 ¢
ot Habichuela, cruda 5556 s | v 4 "5 o Q’OP i 2 ? ?- } } — \
a ENS. HAB‘C&LﬁEcIF‘r\'O:ANAHOR‘IA' Zanahosia, cruda 2824 500 Y V / V V \
= ENS. HABICHUELA, ZANAHORIA,
§ AICITOS Maiz tiemo 7000 8250 / / P = \
e = . -
ARROZ CON PEREJIL Arraz biance, crudo 11280 11250 v v Lo |9 ? 7= 8 5 E 8 L \
ARROZ CON PEREJIL Peraiil, crudo 2041 | 2500 | o \
AROMATICA DE HIERBAS NAT. CON . ; - A NT i ;(, \
FRESA Pansi S0 b l/ v | ¥ 1) < |\ Fo ‘7 JE ? il
AROMATICA DE F:ée;ms NAT. CON Fresa, pulpa iy s000 / / v ‘,/'
AROMATICA DE HIERBAS NAT, CON : i F
At Aromaticas 250 250 ~ \
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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PROCESO PRESTACIGN DE SERVICIOS SOGIALES PARA LA INCLUSIun SOCIAL Cédige FOR-PSS-243
; PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APDYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Versio 1
Seassaye . FORMATO PREPARACIGN DE ALIMENTOS i e i bl i
BECARETARIA DG 1MTEGRACKIN RO | AL Pagina 1 de 1
SUBDIREGCION LOGAL / LOGALIDAD: SURDIRECCION PARA LA VEJEZ SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: HOGAR FRANCISCO Y CLARA
COORDINADOR O RESPONSABLE: __HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUQUE OPERADOR: ___INSTITUTO HERMANAS FRANCISCANAS DE SANTA CLARA
g : : ) e e ALIMENTO EN PROCESO [ COCCION __ ALIMENTO TERMINADO e
o o Ligocel | o e 2 e L e e e e e
.comm_« e Lq_PFEPaRgcm e e DEL._A_UIIE.NTO | rgramon | (gramos) pol i 1] s it ; B : B
M8 : S s : s w0t s | oo f s mo oL |mzu FINAL m’ !«:ﬁu o Evalie v en;n:;.m - - i
2y : 0 i entrezy 10| 2y 2y10 §
: : : : S ] ; : : 10 T ik it ! i
Leche de vaca, E'é—suemaua. e #
DOMINGO GAFE CAPLICCING CON LECHE e azoon | ustoo | 4 v v 9.5 G f,’! 19 B | & g 8 e
23 o CAFE CAPUCCING CON LECHE Café capuccing so00 | 5000 v | v
z - - :
ABRIL 2 CALDO DE PAPA CON PECHUGA Came de polio, pechuga con piel 20000 | 15000 / / & F | £ ﬁ;" 4 Ld ? 7 q ? i \
< " = +
2023 Q CALDO DE PAPA CON PECHUGA Papa pastusa, sin cscara, cruda 21875 _ﬂsl_m- p/ / b'/ & \
PAN ROLLO Pan harina de trigo 10000 mooﬁ y"' T.a7 / i \
GRANADILLA Granadilla, madura, pulpa 33333 1ouou i’d e ;/ \
@ AVENA CUBANA Lachadec, "zf:a"“ad‘*' 1s000 | 1so00 | 7 e v e \
E AVENA CUBANA ; Avena en hojuclas ars0 : 3?50 [ 2 \
2 GALLETAS DE LECHE Galleta, duice 4000 4000 v yd 2~ £ \
FRESA PICADA Fresa, maduro, fruto entero 26316 | 28000 | L Ve 1 P \
PEECADO AL HORNO Tilapia, filete, cruda aars | 27459?_. i v v L& ‘z'p: ? p il = F= ﬁ E e \
ARROZ CON COCO Arroz blaneo, crudo 2 | 1izse D v P Lo |Gy } 1< 11 4- 47 F |~ \
ARROZ CON COCO coon, deshidratado 4167 zm_ : & \
o FMBALARA LECWGQC?.{.;“TE Aguacale forena, maduro, pulpa 25000 | ‘?ECIOD % ‘/ / ‘/" e \
N ENSALADA LECHUGA, TOMATE, . e o |- e = Fais \
w g SEBOLLA, AGUACATE e
ENSALADA LECHUGA, TOMATE, e
i EN&\CEBQLLEMCH&GUGUA%;-EMTE Lechuga comiin ang1 5000 o ~ =] — \
-‘J CLELBCILLK, JKG‘UE:;Z:ATE J Cabolla cabezona 9061 - B00D : / Vo e = \
- SOPA DE GUINEC Pldtano coli, crudo wier | sso0 | 7 | v Us |92 1T TF + F 1 F e \
SOPA DE GUINED Carme de res, magra mo | om0 | g v | : — \
YUCA DORADA Yuca , sin céscara, enuda 12500 | 12500 v o | 7 g |97 171518 18 S 15 | 1
JUGO DE MANGO Mango madura, pulpa 22500 11250 / v “ — \
COLADA HARINA DE PLATAND CON Leche de vaca, descremada, : - =] )
GUAYABA ox nasteuizada iswon | 15000 | & v | Yo |7 ?Z, ?" ‘?’ :IL ;L el \
g COLADA HARII::\ DE PLATANO G e e 3750 >3 pa = l e \
% ERLADR PMR(I;NU.;\[():;LATANO o Guayaba, pulpa de fruta 250 250 [T / ’/ — ‘
CROISSANT Crolssant, homeado 5000 5000 v s o e \
WMUELOS DE POLLD EN SALSA : ; = = T 5‘ i
-l Came de Polio wars | 21500 | o o | Yo |21 3°] 8 A 18 |« \
VERDURA SALTEADA Arveja verde, oruda gars w0 | v | L5 |g.° 1 2© + .7~ ?- 7 | \
VERDURA SALTEADA Habichuels, cruda 2778 200" | 7 / ' Vi ; ) £ \
VERDURA SALTEADA Zanahoria, cruda 2841 2500 / “ / = \
« s -
% ARROZ AL CILANTRO Aoz blanco, cruda vz | v | o v v o |94l |1 | 4 14 e \
8 ARROZ AL CILANTRO Citentrs, hojas 833 750 \
PAPA EN CHUPE Pa:::es;usa. sin :éscum. :ruda tss | 42500 v v | "l) ) qcf’ J ™~ 4- q— ﬂv 4— 1
[] vaca, descremada, ! - -
re o s o oo | o | 1 Rolewrdel 8lals (8 |~ \
TE EN LECHE Té, hojas o500 | 280 - \
TE EN LECHE Agziicar, blanco 1280 |- 1280 L \
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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BECRETARIA OE NTEGRAC KN SO0 AL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSwN SOCIAL

Cadign: FOR-PS5-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 1011072019

Pagna: 1de1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBDIRECCION PARA LA VEJEZ SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR FRANCISCOY CLARA
COORDINADOR O RESPONSABLE: __ HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUQUE AS AMAS DE SA A
; : j e ALIMENTO EN_PROCESO COCCION | ALIMENTO TERMINADO
| FECHA e wavabo | oesmreccién mou L i S Ram Bl s
khﬂmml wﬁﬂl Tempo o |  nowsRe NOMERE _ PESOD :?r: i : s 4 u@gﬁm foes | B ] ome | menn g dwomee | L
COMIDA ! DE LA PHEPARACION DEL. M!_N‘;ENTO : mwmm.} mmm o . 3 L : M . 'EW ! _. Ao S i . i .. i i
M9 i i i b mim _-H::L : '-9""0“ ..::?:jp 2gi0 | 2yt | ® NG
LUNES COLADA DE FECULA DE MAIZ Fécula do malz, precaoido, secado | 350 | asa e 9L < Go® ? 1~ g &4 9 £ |
24 % COLADA DE FECULA DE MAIZ kache d;ﬂ";g:-r;:;;’w“"' arson | muo v v v ; ] \
ABRIL :‘; HUEVO REVUELTOS Husvo de gallina 15000 13550 I/’ v | "5 < q é’ ‘? rLf-’ q q' q ? e \
2023 a8 PAN INTEGRAL Pan de Harina de Trigo 10000 | 10000 / I e A~ \
MANZANA COCIDA Manzana, madura, pulpa aasee | fa0e | d e 1S g7 14" .? q» 4, 4. — \
@ SORBETE DE MORA Mora de castilla, pulpa 12500 | 11380 v~ i Ve | \
Leche de vaca, 0 da, e
@ SORBETE DE MORA e R 37500 ”37500 | Vv v »~ c}*
=z CHOCORRAMO MINI Ponque con chocolate 7500 7500 v / ~ — \
ALBONDIGAS GUISADAS Carme de res, mofida 25000 | 25000 / Vv v o =g ? L& 5 g 8 o~ )1
ARROZ BLANCO Aroz blangs, crudo 1280 | 11250 / V| ¢ Ko |97 F :} 4— q— — 4
e Tomate, puipa wiso | 1so0 | "_‘_(/_’ Vv s ’\
g RODAJAS [:EEN Tgr:gs ;l’ gDHDN\ERO Beping Coboribes, pilek S ‘5°°d_ - l/ V. / [ / ".IL
: ; T
§ PLATANG MADURO COGIDO Platana harton, maduro, crsdo 2083 | 12500 | (7 v | VS |72l | B 8 B 5 i ll".
-] CAZUELA DE FRIJOLES Frijol cargamanta 5750 '. a750 / v | /7 = - | G 4‘1‘3 ({ & 7 & £ 4
CAZUELA DE FRIJOLES Carne de res, magra 750 : 'isc V’ V é/ 1~ "!!.I
LIMONADA CON PANELA Limon, pulpa 15000 7500 I/ V’ ‘,/' | l!',|
LIMONADA CON PANELA Panela 3000 3000 o w
g b e s | oo | mew | v |V 1s |9,«° |8 |8 | & |8 [«— \
] PATILLA PICADA Patils, maduro, pulps 62500 25000 / v e ] |
PECHUGA MECHADA Came de pollo, pechuga con piel s | asoo0 | 7 o | L{ o ?Cf ?@p q— 3 ;L ;L V—' ‘('.
TORTILLA DE ESPINACA Espinaca, hojas, cruda 5882 5000 I/ / / '5 & q [)0 ? L"—" 5 5 5 8 e "::-a
s TORTILLA DE ESPINACA Hueva de galiina 11111 10000 ~ ‘g
g ]
g ARROZ BLANCO Arroz b_lanw, eruda 586 500 ; l/ / . P4 '5 &) 70‘3 ] 7¢ 4 ?’ 4— J. ]
o PAPA CRICLLA AL VAPOR Papa crivila, con cdscara, cruda 12600 12500 1/ v | 2 S 700:’ ? P ;?— 4— 4‘ 1— —
AROWM, DE HIERBAS NATURALES CON r - 5 3 ;
FRESA Y CANELA s =000 i el 4 Yz | Fo 3 } F 8 g’ Ej 3 L
RO, DEF*;?SA&?C%:&“ES o Fresa, maduro, frula enters 5263 5000
RESF E DEL DL NTO:

TiPO DE DOCUMENTO: C.C.

Né de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: N*

FIRMA: 6&!\ ,qu /('a.h,‘) AV F(.
27




PROGESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INGLUS—..« SOGIAL Cédigo: FOR-PE8-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Varsen 1
P NLOA AT I Fecha: Mema INT 2018043556 - 10/102018)
£ ST KNS, FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS d
ANC RN TARIA DE T EEPEAC IR SO L Pégine: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOGALIDAD: SUBDIRECGION PARA LA VEJEZ SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR FRANCISGOY CLARA
COORDINADOR O RESPONSABLE: __HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUQUE OPERADOR: RMANAS FRANCISCANAS DE SANM
; ; i : T [ ALIMENTO EN PROCESO. T COCCIoN " ALIMENTO TERMINADO e
FECHA e : G TR SRR T P e 27 (T i i __
(ddimm/  aaaa) ; : ] PESo | PESO. i o i color | OLOR | sAmOR | ASPECTD | aceeraEmiDAD L e
iEdronE ISOMBRE HOMBRE BRUTO | NETO e : : 7 - o 'DBSERVACIONES
| compa DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO R0 4 i ) G ! ke
i 5 2 v {gramos} | (gramos) | ! 5 = SR P Ge : : s
iy : i st | v pos | owa | Fvalie | pyuie ontrel |
M10 : : : Sl '.ﬂﬂ;n!!' emeayiol 2yt0 | 2yfo 8 No
Leche de vaca, descramada, T - T Y oo ; :
MARTES o CHOCOLATE EN LECHE i 45000 mnu V / 5 g 5 5 g./
25 z CHOCOLATE EN LECHE Chosolate, con azicar 2000 | 2000 Id / = \
ABRIL : QUESD CAMPESING Queso campesing 10000 1poon / v — \
2023 i ENVUELTO DE MAIZ Envuelto de Malz 7500 7500 " / $ :l-' } 4‘ -— \
o il fd _
MANGO PICADO Mange, madura, pulpa 25000 2800 | 74 & \
BATIDO DE MORA Y BANANO CON Leche de vaca, descremada, gt : s \
& | AVENA EN HOJUELAS pasteurizada asw | a0 | | Vv Ll
BATIDO DE MORA Y BANANO CON : -
& AVENA EN HOJUELAS Mora de castila, pulpa 6250 5625 v v | o \
BATIDO DE MORA ¥ BANAND GON G \
& g AVENA EN HOJUELAS Banano comdn, maduro, pulpa B0a8 53;5 / / A
BATIDO DE MORA Y BANAND GON . i : :
AVENA EN HOJUELAS Avena en hojuelas 5000 5000 / L = \
COLOMBINAS EN SALSA BBQ Came de pallo, pechuga con piel aansy | 25000 i / Lo ?oo } e j, - :Ir 2’ 2 \
: ~
ARROZ AL PEREJL Aoz blanco, crudo 11250 11250 | o i Yo ?C, ? 2© Fj’ & 8 8 ] \
BOTECA DE AHLIYAMA CON ARVE.LA Ahuyama C, maxima, sin cdscara, e i 4 . 2 Ao /‘}_ ) \
VERDE FRESCA cruda iwzsozes | 12800 | ¢ Vv & |9 (i e T Z e
POTECA DE AHUYAMA CON ARVEJA e
g VERDE FRESCA Arveja verda, cruda 6250 2500 {’/’ Vv e L I
POTECA DE AHUYAMA GON ARVEJA Leche de vaca, descremada, e - : e = \
2 VERDE FRESCA pasteurizada 130 1~ v | 7~ _ i ~—]
% PAPA EN CHUPE Papa blanca, sin céscara, oruda 15525 il e d) S |ga° ,?7__"? ‘? ({ Cf ? £ \
2 : - - 3 o
SOPA DE CUCHUGO DE TRIGO Cuehuco de tigo, trituradg 2500 : i v |y So |ge ? < & IS) ﬁ S | \
S0PA DE CUCHUCO DE TRIGO Carne de res, magra 750 |~ o | 1 P \
JUGO DE GUAYABA Guayaba, maduro, pulpa 15000 d ' — 27 \‘
EMSALADA DE FRUTAS CON YOGURT Banano comtin, maduro, pulpa 5357y ‘/, & / o \
ENSALADA DE FRUTAS CON YOGURT Papaya, maduro, pulpa 5357 4750 / 7 e e \
@ ENSALADA DE FRUTAS CON YOGURT Manzana, maduro. puipa sz | ama | o7 e v - _\
cz) ENSALADA DE FRUTAS CON YOGURT Mango, madura, puipa 7500 3750 ‘,/ V/ / ‘/ \
ENSALADA DE FRUTAS CON YOGURT Yogurt enters, con dulce 12500 12500 b e = T \
GALLETA DE AVENA Galletas de avena, con fibea jo000 | 10000 7 v~ ~ o \
CARNE DE RES AL CILANTRO Came de res, magra 22500 | 2?&10 e e v L._{'D Cﬁ:j‘ j 2‘-‘ g 5_ 9 6 2~ \
TORTILLA DE ACELGA Acelgas, hojas, cruda sz | sooo v P P "!;,c_p Ges |4 | F | F 7 F | i |
TORTILLA DE ACELGA Huevo de gallina w111 | ooooo | oo Vv |~ = - — \
3 SPAGUETTIS Pasta slimenticia enriquecida 12500 | 12500 &« |7 3 =" |37° + + | + F | 1
3 SPAGUETTIS Leche entera, pasteurizada a0 | 2800 | o v | \
o - ; 2 =
PALITOS DE YUCA Yuea blanca, sin céscars, cruda 12500 |ozson | o/ v o C |af |[Feo P 9 8 A= \
AGUADEPANELA CON GANELA Y = P 3 % = ‘
o Pancla w0 | a0 | v |V SO |gs | + F | &
AGUADEPANEUL:‘O im CANELA Y PR . o | 500 =i
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
|NOMBRES Y APELLIDOS : _SANDRA MILENA TANGARIFE ___ TIPO DE DOCUMENTO: C.C. NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: N* CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA,_FIRMA: g andra \ o\ FL
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLU. _J SOCIAL

Cédiga: FOR-P5S-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SDCIALES

Warsion: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Meme INT 2018043565 - 1011072019

Pégina: 1 de §

| SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBDIRECCION PARA LA VEJEZ

SERVICIO SOCIAL: COMUNIDAD DE CUIDADD

UNIDAD OPERATIVA: HOGAR ERANCISCOY CLARA

COORDINADOR O RESFONSABLE: __HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUGUE

AS LN SANTA
ALIMENTO EN _PROCESO CoccioN ] ALIMENTO TERMINADO ; ik
fodimin 8as8)  Lyempone] . NOMERE  NOMBRE b :Eg sy AR il i AUMENTO TERMMAOD | GOLOR | OLOR || - SABOR | ASPEGTO |  acermaBioap | SRt
3 COMIDA _ DELAPREPARACION | DEL ALIMENTO : -“-"“a.i i L R : B SERVACIONES
; i 3 ; csil W s | vo b s b | : (e S AR T
mi1 : ; i {enmezyiol zyt0 | 2yt ol
i — ; L : e
MIERCOLES TE EN LECHE P AE R (e wooo | w0 | v v T 18 | 8l
26 9 TE EN LECHE Té, hojas 250 |o250 v 1~ — \
Teche ds vaca, descremada, R o
ABRIL 2 CHANGUA CON HUEVO e e sl 32500 / o v Us lgg ,j 2 Jr q_ 4 _?_ il \
2023 § CHANGUA CON HUEVO Huevo de galling 15000 | 13500 / 74 a9s ? 0‘3 éc; :f_, T 1 o \
e PAN BLANCO Pan blanco 7500 7500 / Vv e L— \
PAPAYA PICADA Papays, maduro, pulpa asria | 25000 |/ v ] T \_
i SORBETE DE MARACUYA Maracuya, fruta madura, pulp. 20 | A1250 v v o — \
E SORBETE DE MARAGUYA LREa A aca CRaa w0 | smo0 | P o T \
= MANTECADA Mantecada 7500 __?5_@0_ £/ . v e \
POLLO EN SALSA DE CHAMPINONES |  Came de oo, pechuga con plel | 33333,9%9 | - m £ v M ol 1< g &F ?,Lu 8 5 é 5 T \
ARROZ CON ARVERJA Arroz blanca, crudo 12s0 | iz | v | v '7;{? a5 |[Fre + ?. q, - \
ARROZ COMN ARVERJA Arveja, cruda "m‘ﬂ 2800 ‘/ P f/ .‘/r \
ENG. ZANAHORIA, PEFIND e 3
o COHOMBRO, TOMATE , VINAGRE Lanmhurlg T tah2 it v v “ L \
E EggAHL;nE;R%E %m?—gm:fuﬁrgo Peping cohombro, 5in cascara 6667 5000 V '/ (r — \
o E 3 P TR
5 ggﬁgﬁgg %ﬁ?’:ﬁ@lﬁ&iﬁﬂ;‘j Tomaie, pulpa 125 2500 " 2 — P \
< PURE DE PAPA CRIOLLA Papa criolla, cruda 00 | o000 |4/ v | F < |5 r i } g qf } A \
SOPA CARMELITA Harina de trigo 1000 _quo _ v v | ﬁ o (fd- ‘} i 8 5- 8 8 e \
SOPA CARMELITA Camne de res, magra 750 - 750 / V/ v L \
JUGO DE CURUBA Curuba, maduro, pulpa a7500 11250 e v i~ \
ARROZ CON LECHE Y UVAS PASAS Armoz blanco, crudo 7000 000 | v / ’]’.,r) ‘/-Lf) ?,z"" CJ{ ? ? ? & ‘\
g ARROZ CON LECHE Y UVAS PASAS Queso campesing 3750 smse | L7 v P e \
3 ARROZ CON LEGHE Y UVAS PASAS Lache-da ";:ﬂ-ﬂ::::m"‘m- 2s000 | 28000 | 7 v | L ‘i
FRESA PICADA Fresa, maduro, fruto entero 26318 | 26000 | 74 el 1 \
CARNE DE RES PICADA Carne de 1o, magra 22500 | 22500 | 3 v I/ us q & 4'1&/ & é,? ‘,C_g g L~ I \
GUATILA EN SALSA BLANGA Guatliz, fruto wezs | 12500 v v | e |qs g 1€ |3 j, ? } e \
GUATILA EN SALSA BLANCA okl ‘::E'ri:::';mm‘“" 8750 os0 |4/ v | e “_
é ARROZ BLANCO Arroz blance, crude 11280 120 | | ‘w qv‘g { LU q' ?‘ j’ }' A ‘
8 ARRACACHA AL VAPOR Arracacha, fubérculo 18750 | 15000 I// v | '1‘5 g | F7* 8’ B 8 9 7 ‘C
4 1 1 il
AROMATICA CON LECHE Y MORA. Mora de castla, pulpa s | sooo | 1 | Lo (e° |2¢° q' ?' q. j’ —
AROMATICA CON LECHE Y MORA Panela 4000 4000 i/‘ v | i—
AROMATICA COMLECHEY MORA kache:da veca, depcrimads, aso0 | 92800 | 4 e | o— \

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

[NOMBRES Y APELLIDOS : _SANDRA MILENA TANGARIFE TIPO DE DOCUMENTO: C.C. Né& de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: N* 247311%. CARGO: TECNICO EN GASTRONOM FIRMA: .._(:\ on CL"‘ [ ﬂﬁ}w‘:’l’ r =
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUS.w SOCIAL

Cadigo: FOR-PS5-243

PROCEDIMIENTO GPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2016043586 - 10010/2019

WECPRETAREA D INTEGRACHIN BOHCIAL Pm +de 1
SUBDIREGCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBDIREGCION PARA LA VEJEZ SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADD UNIDAD OPERATIVA; HOGAR FRANCISCO'Y CLARA
COORDINADOR O RESPONSABLE: _HERMANA MARIA FLOR ELEA ZULUAGA DUQUE ARA
: : il Al e  ALIMENTOEN PROCESO [ CocCion e ALIMENTO TERMINADO ] ik e
FECHA | i : AT S e : i i : : s
(adimm/  3239) | riempo pE _ NOMBRE NOMBRE L el e N usog | UmeNTO TERMIAD el T Wopnn I Bratinins Il U000 SOOI G
- COMIDA DELTAPI_!F}?Mme | DgLuIMENTp_ {Graman i e g mem : S &m 5 ; i Hal .DBBE i ONES .
: : i el s L B G C L e valie | Evaiie |Evalde entrelEvaeentrel :
M12 _ i i L L S H:Icl.l. “'1;”."_ um:y_mi 2yt Fyo | ANG
JUEVES MILO EN LECHE L de wanm, decrtyada; ssao0 | 4000 | 57 V| v WO |G | F° [£] 5 8 & | e
27 o MILO EN LECHE Chosolate, con aziicar 2000 | 2000 | / o o ~ \
b e
ABRIL g EMPAREDADO DE QUESO Y JAMON Pan moide 12000 12000 e i £ / \
2023 » EMPAREDADC DE GUESO Y JAMON Queso doble crema woso | Hdooon | 7 L G o \
& EMPAREDADO DE QUESD Y JAMON Jamén seleccionado 12000 12000 & = | "] ‘[
PERA COCIDA Para, madura, puipa e | 28000 | o 74 P 18 &IQ‘ I ; :}., 4— 4* '}J
Ewmanngazgl.&ngm c;on QUESD | Banana comdn, madura, pulpa 5357 3750 o v — o 7“
ENSALADA DE FRUTAS CON GUESO ; :
" DOBLE GREMA Papaya, maduro, pulpa 5357 :_8?50 | V V 2 \b\
ENSALADA DE FRUTAS CON QUESO S
g DOBLE CREMA Manzana, maduro, pulpa e e | [ o ] ] }qf
ENBALADA DE FRUTAS CON QUESO i ]
2 DOBLE CREMA Mange, madura, pulpa 7500 L ATE ‘/ L~ L~ e H‘!‘.
ENSALADA DE FRUTAS CON QUESO . - 1
o DREL. Queso doble crema 10000 v v = LT |
GALLETA GRACKER SABORIZADA Galleta, cracker a000 / 2 ~1 et \
FILETE DE PESCADO A LAS FINAS : o oo o o | e 5‘ -
IR Tilapia, filete, cruda 31250 . 2_.59110 - V| oo ?{) 4 / (_‘:)’ 8 g 1
ARROZ CON PIMENTON Aoz blanco, enido 1250 | odazs0 | o7 v | Lo g2 [Fec| + 4— jr ;L 2
2 PEPING EN SALSAL CON HUEVD e T s—i2 5000 | L~ v (V2 q.(_j ? 2° 8 8 8 8 -
E PEPINO EN i"‘n‘f;"r:,‘w” HUEVO Hueva da gallina Bsco | 8s00 | o v | - ]
2 TR : o 5 & : 7 1 [
g TORTA DE BANANO Platanc harton, maduro, crudo 2m33 | 12800 1 Vv S Y Gy e j, 1L .,L J, i
ST . > - P
BOPA DE CEBADA PERLADA Cebada perlada 2500 2500 | g~ o | <se gs 42l 8 18 ‘gf O |~
SOPA DE CERADA PERLADA Came de res. magra 750 __.750' ; / ¥ P
JUGO DE LULO Lulo, maduro, pulpa 18750 11260 l ol [P i
COLADA DE FECULA DE MAIZ Fécula de malz, precotido, secado ars0 2750 £ / / / “'ljo q‘(_;’ -;I z't'..:- ?_. } 4. j, AT
tn Leche de vaca, descremada, é o
COLA MAL . a7s00 3
u DA DE FECULA DE MAIZ 7800 / v L/ e \
5 TORTA NEGRA Torta, con haring dé trigo 7500 | 7500 / " 1 Lt ll.
MANDARINA Mandaring, maduro, puipa 0 | pas | L / d — \
FRICASSE DE PECHUGA CON o) pe=
VERDURAS Came de ol pechuga conplel | 3333 | 25000 | " avd O |45 9L 4' 4' 3' 4' yed \
FRICASSE OEDPECHUG}\ coN e o o o / i ] _K
FRICASSE DE PECI—;UGA CON Ao e i ars | oo s L/ e \
FRIGASSE DE PECHUGA CON : \
3 Habichuela, cruda 1944 1750 / [// / P \
3 ARROZ ATOMATADO Aoz bianco, crudo e | vz | 4o v | o 20 las| ? 13 14 F 1T & | & \
2 ARROZ ATOMATADO Tomate chonta, pulpa, escaidada 2500 2500 A ¥ | ) " L \
PLATANG MELADO Plgtano hartan, maduro, crudo ez | 12600 | o7 v e YWs g 138 &8 Q 5 8 £ ‘
AGUADEPANELA CON MANZANA Manzana, pulpa maduro . 5000 / v e 3 o ks 11 ﬂ. 4 } I |+ \
AGUADEPANELA CON MANZANA Panela 3000 3000 —
! RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
’-—\-\. i
NOMBRES Y APELLIDOS : __SANDRA GARIF] TIPO DE DOCUMENTO: C.C. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: N* 24731182 CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA__FIRMA: S an (L yer \. L) [:(-
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLL. .« SOCIAL

Cadige: FOR-PSE-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Warsidn: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Facha: Mama INT 2019043566 - 10/30/2018

BECACTARIA DF IMTEGRACIGN SoCiAL Paging: 1 g8 1
SUBDIRECGION LOGAL / LOCALIDAD: SUBDIRECCION PARA LA VEJEZ SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: HOGAR FRANCISCO Y CLARA
COORDINADOR © RESPONSABLE: __HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUQUE OPERADOR:___INSTITUTO HERNANAS FRANCISCANAS DE SANTACLARA
: ' : P : ALINENTO EN PROCESO COCCION T ALIMENTO TERMINADO T
ddimmiaess) ol i e S Lavapo | pesmeeccion cogeion ! PR e el B : i ! :
{admmizsee) | iempo pE . NOMBRE NOMBRE mpaadl G deons R S sineoTeimmeps| | SS0% [ CHORL ) AROR T SEERII0 | A | el Aot
: COMIDA ugx_..nmerman i - DEL ALIMENTO lmm-i |Gt ;1 el e i m i fiie : ; 5 5 et ARy e .
G : ! S e e | m we e o i miciae | pmar | B L opvige levaios entelEvageentet | i
- ¢ _ il o ey el e ] 8w
VIERNES CAFE CON LECHE Café, descafeinado 1250 | _'..125'_@ 4 r 1V ‘Z:,O 9 [ 4.° q. ‘.’.. q.. - q.. PP
28 o CAFE CON LECHE LK RE v, TN, asoco | 4so00 | 7 v | ) — \
) sl :
ABRIL g CALDO DE PAPA CON CARNE Carne de ros, magra sso00 | 5000 | 7 v |7 s |lgeliPl 61 818 & |~ \
2023 é CALDO DE PAPA CON CARNE Papa pastusa, sin cascara, cruda 21875 nsoo {/ / : Pl i \
a PAN DULCE Pan de Harina de Tigo so00 | 5000 v o | & \
PATILLA Patilla, maduro, pulpa i | 12600 | o a o — \
i R [
g TE EN LECHE _ daTe. hojas . 20 | 2% v v L Lo |gs 4 ° :)L 4— 4. j, = _\
eche de vaca, descremada, 5 TR = 7
g TE EN LECHE Sosw 37500 ar_so_o: . i v e — _\
z PONQLIE TAJADO Torta de harina de trigo 7500 7500 v o —1 — \
MANDARINA Mandaring, zumo asTia | 285000 | g v r L \
] SOBREABARRIGA EN SALSA CRIOLLA Came de res, gorda 25000 : ﬂsom v v | v H5S (;’ '3. L‘-" 4— :?- } ?— T \
L ARROZ BLANCO  mmvawoonss | vao Boted | | |V (¥ Zo (51| BB S8 | -
r 4 - = —
g CALABAZA GUISADA Calabaza, sin eéscara, cruda iea7 | 15000 | 4~ e Ny S | J1¢ |+ ?— F | &+
Y PAPA AL PEREJIL Papa pastusa, sin cscara, cruda 15625 | 12800 | 5 vl 25 52 4 L 5 8 Q & L \
= PAPA AL PEREJIL Pereji 278 s v | e - — \
I = - - - T . —a
SOPA DE ARROZ Arroz blaneo, crudo 2500 2500 0§ v | ¥ ys q‘;‘ $ - 2 5 g g e \
SOPA DE ARRDZ Came de res, magra 750 750 el L | & e \
JUGO DE MORA Mora de castila, pulps 12500 | 11250 = s — - \
JUGO DE MORA Aziear, blanco 2000 2000 “ g P = \
Leche de vaca, descremada, e =
NATILLA CON DULGE DE MORA o arsoo | ars0 | 4 |- v i/ Vo |95 |« 1 | F F1 7 [ \
g NATILLA CON DULCE DE MORA Fécula de maiz, precocide, sacado 3750 i v -~ | & ] £
z GALLETAS DE MAIZ Galleta, cracker 4000 4000 v e — i
MELON PICADO Melén , maduro, pulpa 12500 tizso | 7 v v | P
ﬂ = o
 CARNE DE CERDO 88Q Game de cardo, lomo 22500 | 22500 v s Hs | g5 4 P 4_ q., q_ q. —
CUBIOS EN SALSA Gubio, eruds wooo | tse00 | o rawd ’]’ S | g4 j e 3 8 5 5 |
CUBIOS EN SALSA Maiz tiemo 2500 2800 | o P Ve . ’ “—
T o« ARROZ AL PIMENTON Aoz blanco, crude 1260 | 14280 P T Ve | 4 ] ? © 4. 1, 4._ 4_ L \
- g ! : > e 11
H ARROZ AL PIMENTON Pimentan rojo 2941 2500 I r L
8 j 4 | &
] PAPA CRIOLLA DORADA Papa criolla, con céscara, cruda 12500 | 12500 v | Yo |gF J ol & 8 3 6 — \
AROMATICA DE HIERBAS :
NATURALES CON UCHUVA \Uchuva, maduro 5000 5000 . v v V w ‘?[)(‘ -?Z j' 4 4' j__ 1 \
AROMATICA DE HIERBAS i L
NATURALES CON LICHLVA e e e | & | |

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

|NOMBRES Y APELLIDDS : _ SANDRA MILENA TANGARIFE _  TIPO DE DOCUMENTO: C.C. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: N* 24731192 CARGO: TECNICO EN GASTRONOMIA_ FIRMA: —_ N A2 N Ara j ande F‘
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUL

SOCIAL

Cadigo: FOR-PS5-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIDS SOCIALES

Versian: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha; Memeo INT 2019043568 - 10110/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBDIRECCION PARA LA VEJEZ SERVICIO SOCIAL: _COMUNIDAD DE CUIPDADO UNIDAD OPERATIVA; _HOGAR FRANCISCO Y CLARA
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ HERMANA MARIA FLOR ELBA ZULUAGA DUGUE OPERADOR: ANAS FRANCISCANAS DE SANTA CLARA
fagmmi 2529} | newpo oe  noweme _ NOMBRE auto | NETO R R Mmool UE | RO | Wk | BRG | enee |l
COMDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO i |um.£u=) i L i) ’mm A : o : Ll et
M4 . : i ] i ’ No ] . Nu ! o “O?L i -“‘*1:’3‘_ 'en::?:w 2910 zu:‘” i Ho
& aa, — i et i bl ik Slmiiee ke
SABADO AGOSTO _ S w0 | v | v |V S 97140 & 1 E | & ]
29 g COLADA DE PLATANO Harina de Plétana arso | 3760 v e v o
ABRIL 7 QUESO CAMPESING Queso bianco descremado wooo | {0000 | p” v ' | \
2023 g PAN BLANCO Pan de Harina de Tigo so00 | :5950 ] v v P e \
BANAND Banano, maduro, pulpa sason | 2s000 | /7 v P o \
0 KUMIS Kumis Natural 37500 | 37500 ] = T T
E GALLETA INTEGRAL Galleta Integral 7500 TSDO : i @ 2] o, \
z UVAS Uvas, maduro, pulpa 62500 | 25000 1/ v ] £ \
] GOLOMBINAS DE POLLO AL HORNO |  Came de palio, pechuga con piel i6e67 | 12590 : e v | oo | qs 1 7= 4 q, g q, P k
ARROZ CON FIDEOS Arroz binco, enuda 1250|1280 f 0 a4 Lo g5 |32 & 8 & 5’ i \
ARROZ CON FIDEOS Pasta alimenticia enriquecida 1000 1000 v v | L \
o 7 E 3
N BROCOLI AL GRATIN Brocoli, cruda wios | w0 |/ . v v yo |5 4° ‘7- =7 e F | \
g BROCOLI AL GRATIN Queso blanco descremado 8250 8280 f/’ I/ ’/ / \
3 YUCA COGIDA Yuca, pelada, cruda 20833 %?aob / v v I 6 q‘;;.ﬁ 4 29 &= 5 g 6 y \
SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ Cuchuso de maiz, triturado 00 | 2s00 | o ¢ | & < o |9 ?L‘:’ j' Ed 4 4' e \
SOPA DE CUCHUGO DE MAIZ carme de res, 2500 | 10000 | 7 v | B b Al \
JUGO DE GUANABANA Guanbana, pulpa 18071 | 11250 . ol ] P e \
@ SORBETE DE FRESA Mo Yok, SRS s | 7800 Vv v T | —T \
g SORBETE DE FRESA Fresa, maduro, frulo entero 26315 | 25000 I/ / ~T e \
° GALLETA DE QUESO Galleta de quess 7500 7500 ] ] 1 Py \
CARNE BISTECK EN SALSA Came de temera, magra 22500 | 22800 |/' v I s |98 ? 2~ ? ;" e ? el \
VERDURAS CHINAS (REPOLLO, 5
CALABAGIN, ZANAHORIA ¥ APIO) oG]0 hiojas frasi e S0 I/ v |7 g C?aa ?t) 8 9 g 5 i \
Jeroumas cmAS REPOUO. | o anctscan e | sz | a0 | o/ V% T \ |
g CALABAGIN, ZANAHORIA Y APIG) Zanahora, oruda s | s | /] i Eal | \
8 ARROZ CON AJONJOLI Aroz blanee, Crudo 11250 | 11280 P4 Lo |\GS | FF _; 9’ F |F P
ARROZ CON AJOMJOL Ajonjoll 1000 1000 v 1 &7 LT \
PAPA GUISADA Papa pastusa, sin cAscara, cruda w625 | 2800 | 4 pard e |\gs ? | F J F F | _\
AGUADEPANELA CON NARANJA Naranja, jugo natural, puips 1a8s7 | 5000 (-'/ / Vg ‘5 & c?o" j Z" 4' 4— j. $ i \
AGUADEPANELA CON NARANJA Miel de abejas 2500 2500 prd
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
-
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SDClﬂILES PARA LA INCLUSIIN mrﬂ Codige: FD‘R-PSS-QIa
o PROCEMMMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Warsidn 1
Avcasnia mayors SO T Fecha: Mamn INT 2015043568 - 1011012018
BRI E TARA D 1T ECIA I 5 O L Pagina 1 de §
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